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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE 
ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 7 giugno 2012. 


Dodicesima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA PROMOZIONE DELLA QUALITÀ AGROALIMENTARE 


Visto il decreto legislativo 30 marzo 2001, n. 165, recante norme generali sull’ordinamento del lavoro alle dipen- 
denze delle amministrazioni pubbliche, ed in particolare l’art. 16, lettera d); 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzetta Ufficiale 
della Repubblica italiana n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i 
decreti relativi alle revisioni degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2012, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 del 21 dicembre 
1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali aggiornati dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad eccezio- 
ne di quelli delle regioni Abruzzo, Basilicata, Calabria, Friuli-Venezia Giulia, Liguria, Lombardia, Molise, Piemonte e 
Umbria, che non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il decreto 17 giugno 2011; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registrazione 
ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992 così come abrogato e sostituito dal rego- 
lamento (CE) n. 510/06 del Consiglio del 20 marzo 2006; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della dodicesima revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazione della dodicesima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tra- 
dizionali delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato elenco, articolato su base regionale e provinciale, costituisce parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto è pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 7 giugno 2012 


Il direttore generale: SANNA 
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REGIONE ABRUZZO 


Tipologia N° Prodotto 


Serie generale - n. 142 


ALLEGATO 


1. |centerbaocianterba 


2 liquore a base di gentiana lutea |., amaro di genziana, 
È digestivo di genziana 
Bevande analcoliche, liquore allo zafferano 


distillati e liquori mosto cotto 
q ponce, punce, punk 
| 6 [|ratafia-rattafia 


vino cotto - vin cuott - vin cott 


{ 8 annoia 

| 9 |arrosticini 

capra alla neretese 
coppa di testa, la coppa 


micischia, vilischia, vicicchia, mucischia 
15 [mortadella di campotosto, coglioni di mulo 
nnuje teramane 

porchetta abruzzese 

prosciuttello 

salame abruzzese, salame nostrano, salame artigianale, 
salame tradizionale, salame tipico 

20 |salame aquila 

21 |salamelle di fegato al vino cotto 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 


22 |salsiccia di fegato 

3 [salsiccia di fegato con miele 

4 salsiccia di maiale sott'olio 

5. |salsicciotto di pennapiedimonte 

6 |salsicciotto frentano, salsicciotto, saiggicciott, sauccicciott 
soppressata, salame pressato, schiacciata, salame aquila 
28. |tacchino alla canzanese 


N[N[{N{NIN 2 
N (Ce) 


29 |tacchino alla neretese 


30 |ventricina teramana 
ventricina vastese, del vastese, vescica, ventricina di guilmi, 
muletta 


N 


cacio di vacca bianca, caciotta di vacca 
3 |caciocavallo abruzzese 
caciofiore aquilano 


caciotta vaccina frentana, formaggio di vacca, casce d' vacc 
36 |caprino abruzzese, formaggi caprini abruzzesi 
| 37 |formaggiericottadistazzo 
giuncata vaccina abruzzese, sprisciocca 
Formaggi 39 |giuncatella abruzzese 
40 |incanestrato di castel del monte 


wlwlww w 
to] ES À 


42 |pecorino di atri 


pecorino d’abruzzo 

pecorino di farindola 

pecorino marcetto, cacio marcetto 
scamorza abruzzese 


46 |olio agrumato, olio agli agrumi, agrumolio 


Grassi (burro, margarina, oli, = ; e 7 - 
( 9 ) 47 |olio extra vergine di oliva delle valli aquilane 


aglio rosso di sulmona 
49 l|agrumi della costa dei trabocchi 


50 |carciofo del vastese 


51 |castagna roscetta valle roveto 


cece 


ciliegie di raiano e di giuliano teatino 
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54 
55 
56 
57 
58 
59 
60 
: : 61 
Prodotti vegetali allo [Te 
—.._.“ = 
trasformati 64 [marrone di valle castellana 
65 
66 
67 
68 
69 
70 peperoncino secco piccante, diavoletto, diavolicchio, 
lazzaretto, lu piccant, l'amaro 
71 |peperonerosso di altino 
72 
73 
74 
75 
76 
a 
78 
79 
80 
81 
82 
83 |cumbriziun', le sbattute 
È 
85 |fiadone salato 
86 
87 
88 
89 
90 
91 
92 
93 
94 
95 
96 
97 
98 
“prodoti della: PR 
prodotti della 100 [pepatelli 
panetteria, della I° 
Sla 102 
biscotteria, della {03 
pasticceria e della |_104 
i 105 
CONIRASAA 106 
107 |pizza rustica salata 
108 |pizza scime, pizza scive, pizza ascima, pizza azzima 
109 
110 
111 
112 
113 
114 |scrippelle, scrippelle teramane 
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124 o tenero al cioccolato di sulmona 
125 |uccelletti, lì cellit, celli pieni 
100 [zeppole di s. eepesio Clo also 


131 E corde de chiochie 


132 |le "virtu" teramane 


Prodotti della 
È 
gastronomia 


138 |pecora alla callara, pecora alla cottora, pecora al caldaro 
139 |pizz'e e ffo'je 


taijarille fasciule e coteche 
Uipralecorero alla pennese 


143 pre corno _ mm teramana 
I 


Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di scapece 
allevamento degli stessi 


| 145 [lattacciolo, latteruolo, latteruola 


Prodotti di origine animale (miele, miele d'abruzzo, millefiori, sulla, lupinelle, girasole, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 146 
santoreggia, acacia 


escluso il burro) 
ricotta stagionata di pecora, ricotta salata abruzzese 
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REGIONE BASILICATA 
|_____Tipolgia | N° | ____ Prodotto __ 


Hewande ui distillato liquore al sambuco di chiaromonte 


agnello delle dolomiti lucane 
capocollo 

carne podolica lucana 
gelatina di maiale 


[6 involtini dictema__€| 
Carni (e frattaglie) 
[8 |ncandaaa 
fresche e loro. panta 
preparazione 
ungrattnoat 


Formaggi 
25 |pecorino misto 


28. [treccia dura 


| 29 [fagiolo dimuro lucano 


EEE di san gaudioso 
31 


1 1 

=...’ 
stato naturale o 39 _[lupino del pollino 

: 

SASIonHGtI 


n TI 


pomodori sott'olio 


47 [rafan  ____________ | 
rappascione di Viggianello 

I — — — | 
i latroni 


o | | 
53  |carchiola 


gugliaccio di san costantino albanese 
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Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


la strazzata 
migliaccio 
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mostaccioli 
pane di germana "iermana" 
ane di patata di san severino lucano 
icciddat castelluccese 
izza con i cingoli di maiale 
izza rustica (cazzola, scarcedda, cuzzola 
polenta di nemoli 
raskatiell di legumi di fardella 
ravioli 
rosacatarra 
sanguinaccio 
shtridhla 
impallo rustico del pollino 
u' pastizz rtunnar 
ù zuzumagliu 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario 
tipo escluso il burro) 


miele lucano (r'miel 
ricotta 

ricotta forte 

ricotta salata 
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REGIONE CALABRIA 


— Tipologia TNA __ edo TT 
isti i i i 6 [liquore alla liquirizia 

SSRIRILE LATO 

8 [liquore di bergamotto 

(8 [liquore dieta 


or e e _ __1l°{-_.i 
12 |carne caprina calabrese 
carne di maiale salata 


carne ovina calabrese 
carne podolica calabrese 


ciccioli 


cotenne di maiale 
cularina 
culatta 


22 elatina di maiale 

[22 |gelatina dimaale ____—— 

Carni (e frattaglie) 
[24 | 

fresche e loro 


RARRSERE 
27. |'‘nnuglia 
35 |salsiccia pezzente 


8 |soppressata di decollatura 


9 |animaletti di provola 
butirro 

caciocavallo di ciminà 
caciocavallo podolico 
cacioricotta 

caciotto di cirella di platì 
canestrato 

caprino dell'aspromonte 
farci-provola 


49 [formaggio caprino della limina 
i 
Formaggi 
pecorino della vallata "stilaro allaro" 
[60 [prova _——— 


pre 


Ww 


A[A|[A|A[A[A[D[DB|W (s°) 
N N (©) 


N 


5 
6 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


——_—_ii\_o&«i 
olio extra vergine di oliva "colli di tropea" 
64 


Grassi (burro,margarina, olio extra vergine di oliva del savuto 


oli) 
| 66 lolioextravergine di oliva dicalabia_______ || 
I eee o:G0Q0Q‘“‘‘P___ oO 
| 68 lamarenesciroppate _______ | 
|_69 laranciadivilasangiuseppe __ |] 
78. [cedro candito 
|_80 [cicorieselvatiche sottoio____| 


coroncine di fichi secchi al mirto 
crocette 


83 
84 
85 


87. [fagiolo di caria 

88 
fichi freschi cotti al forno 

fichi ripieni, fichi chini 

funghi di giffone 


funghi porcini silani "sillo" 


; ; 101 [funghi rositi sott'olio 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
: 
VASIPINIGI 


116 [misi misi affucati, amareddi affucati 


PS 


|_83_| 
|_84 | 
|_85_| 
|_86 | 
_87_| 
|_88_| 
|_89 | 
|_90 | 
93 
|_96 | 
|_98 | 
|_99 | 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


130 |peperone roggianese 
e E  _ ‘(J(0QUiEI | T€<€||]€W|élé ‘iii’. 
I | |  —«—«} ____ 
142 


149 |crema reggina 

157 [fichi ricoperti al cioccolato 

158 
159 
160 
161 
162 
163 
164 
165 
166 
167 |morticeddhi, frutti alla martorana 
168 _|mostaccioli 
169 |mozzetti 

0 [nacatole 

1 |nepitelle 

2 |ossa di morto, ossa i mortu 
173 
174 
175 
176 
177 
178 


ne di pellegrina, i pani di pellegrina 


dl 
ulss 


N 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 


confetteria a 


petrale, u petrali 
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pitta di san martino 


194 |pitta ‘mpigliata 
195 [pizza alla reggina, pitta a riggitana 


izza di maggio, pitta di maju 


p 


scalille 


scaldatelle, scaldateddi 
scale  ___________ {YI 


209 |stroncatura, struncatura 
210 |susumelle 


taglierini e ciciri, laganelle e ciciri 
212 |taralli bianchi 


tarallini ai semi di anice 
tarallini ai semi di finocchio 
î = - 


arallini al peperoncino 


224 |xialuni 
225 |zeppole, zzippulii san giuseppi 


Li 

[ __r_’0Q_Ijp»&É6éÉÉ.Ltkl C”°:W*:/::: 
frittata pasquale 

| 227 |frittele di fiori di zucca, sciuriddi 


228 maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i casa cu sugu i 
capra 


Prodotti della 
gastronomia 


237 |uova strapazzate con pomodoro, sursuminata 
I |  — | 
243 [alici sott'olio 
ii 
ì 7 | 246 |involtini di pesce spada 
molluschi e crostacei involtini di spatola, nvoltini i spatula 
e tecniche particolari 
; ; | 249 | 
qratoVamanto:oogI: 
stessi 


sarde salate e pepate 


254 |sardella salata di crotone 
255 |stocafisso, stocco alla ghiotta 


20-6-2012 
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tonno sott'olio, pesantono sott'olio 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
prodotti lattiero 

caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


tortiera di alici 


miele di arancio calabrese 


Serie generale - n. 142 
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REGIONE CAMPANIA 


|______Tipolga | N° | _____ Prodotto _____ 
6 [liquore di amarene 
; 
Bevande analcoliche, (8 liquore digelse rosse | 
distillati e liquori |_®_l'iquore di limone costa dama__ ] 
13 [liquore nanassino 
I | | « «—« _____________ @àI[ 
[capicole _____________ | 


capicollo 


capicollo di ricigliano 

carne bufalina 

carne di bovino podolico 

carne di suino di razza casertana 
carne ovina di laticauda 


cervellatine 
27 [|cicoli 
35 


coniglio di fosso dell'isola d'ischia 
fegato con la zeppa 

filetto di vairano patenora 
gelatina di maiale 

mozzariello 

nnoglia di maiale 


fresche e loro 
; 38] 
RR 


49 salsiccia sotto sugna di vairano patenora 
50 |samurchio 


'Wr‘ x dii —___Òdo_ouauonpòo0Remoudm0m0mmnii 
|_60 Jburrinie burrata dibufla 
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61 
i 
63 |caciocavallo di castelfranco 

7 


casuforte di statigliano, cacioforte, casoforte 


64 


6 


fiordilatte 

formaggio caprino del cilento 

i 
Formaggi 


manteca del cilento 


mozzarella nella mortella 
pecorino del monte marzano 


TI 
78 
4 
(scamorza 
88 


Grassi (burro, margarina, 92_ |burro di bufala 


li olio extravergine di oliva sannio caudino telesino 
oli) olio extravergine di oliva sannio colline beneventane 


aglio dell'ufita 
albicocca vesuviana 
amarene appassite dei colli di s. pietro 


|_95_| 
|_96 | 
|_97_| 
arancia di pagani 
5 | arancia di sorrento 
|_100 | 
|_101 | 
|_102 | 
|_103 | 


8 
85 
87 


77 
Q 
D 
3 
) 
9 
N 
Id 


co/co|col col 4 lulu] (e), 
WiN|a|olo COEN TSOSENTO) (0) 


12 |cardone 


[cardone ________________| 
carosella 

c 

G 7 


|_106 | 
|_107 | 
|_108 | 
|_109 [carciofo di pietreléina ________________ 
|_110 | 
|_111 | 
|_112 | 


|_115 | 
|_116 | 
_117 | 
|_118 | 
|_119 | 
|_120 [castagna tempestiva del vulcano di roccamonfina___ 
|_121 [castagne infomnate, castagne n'formate_______ 
|_122 [castagne moscie, fico ____________ 
|_123 [cavolfiore gigante dinapoi 


95 
97 
98 
99 
101 
102 
103 
10; 
10; 
106 
107 
108 
110 
111 
11 
114 
115 
116 
117 
118 
119 
120 
121 
122 
123 
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124 |cece di cicerale 


[cece di ciceale ___________ | 
125 |ciambottella 
126 |cicci di santa lucia 
[cicoria selvatica____________________ 
[cicoria verde dinapoli _____________________ 


127 |cicoria selvatica 


128 |cicoria verde di napoli 


129 
130 
131 
132 
133 
134 
135 
136 
137 |cipolla bianca di pompei 


[cipolla bianca dipompei____ | 
138 |cipolla di eremiti 
139 |cipolla di vatolla 


141. [fagioli di volturara irpinia 
142 
143 


145 [fagiolo a formella 

146 |fagiolo dell'occhio 

148 |fagiolo di gorga 

150 |fagiolo di villaricca 

151 |fagiolo mustacciello 

152 [fagiolo san pasquale di casalbuono 


fi 
fi 

147 
fi 

153 |fagiolo s'anter di casalbuono 


154 |fagiolo striato del vallo di diano 


155 [fagiolo tondino bianco del vallo di diano 
156 [fava di miliscola 


157 
158 
159 
160 
161 
162 
164 [fungo porcino del vulcano di roccamonfina 

165 
166 
167 

I 


1 
1 


f 
f 
f 
f 
f 
149 
f 
f 
î 
f 
f 


1 

174 

Prodotti vegetali allo Hoc cepodicuedo 
stato naturale o 178 [mela chichedda 

trasformati 


144 [fagioli tabacchini 


6 
6 


8 

9 
170 
1 
172 
173 
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189 
190 
191 
192 
193 
194 
195 
196 
197 |oliva caiazzara 

198 |oliva vernacciola di melizzano 

199 |Joliva masciatica 

200 |olive pisciottane schiacciate sott'olio 
201 [panzarieddi di casalbuono 

202 |papaccelle 


203 [pappola 

204 |patata fresca campana 
205 

206 


207 |patata rossa del vallo di diano 

208 [peperoncini ripieni al tonno 

209 |peperoncini verdi o di fiume 

210 [peperoncino friariello napoletano, puparuoli friarielli 
211 [peperone imbottito 

212 [peperone papaccella, papaccelle riccie 

213 [peperoni quagliettani 

214 [pera del rosario 

215 |pera mastantuono 

216 |pera pennata 

217 |pera sant'anna 

218 _|pera sorba 

219 [pera spadona di salerno 

220 |pera spina 

221 
222 |percoca puteolana 

223 |percoca terzarola 

224 |pesca bellella di melito 
225 [pesca bianca napoletana 


K°AtoZioZioZioZioZioZioziozioziogzioziogZiogzioZie] 23 |3|23]|3|23[3]/3]3 
o | o|o|ololo|o[c{F 
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DD o|o|o|jojoloa.o 
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Ò|< RO [=-|3|2/Q]o 
Q. 3|N/3lo d 
SL o 7|o|2/0|3/9 
355 (o) o|2./3/?|3/0 
z A RERGGHE 
°) 3| |9|S:[o[0}|3]|W 
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[e] | |3 
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Q 
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® 
(e) 
=] 
(e) 
Dv 

- (e) 
o 
o, 
N 

A N 
(e) 


226 |peschiole 

227 |piselli cornetti 

228 |pomodori secchi sott'olio 
229 


230 |pomodorino corbarino 

231 |pomodorino di rofrano 

232 |pomodorino giallo 

233 |pomodorino seccagno di gesualdo 
234 |pomodorino vesuviano 

235 [pomodoro di sorrento 

236 |pomodoro pelato di napoli 

237 |pomodoro spuniello 

238 |prugna coglipiecuri 

239 [|risciola 

240 
241 |[saragolla 

242 |scarola bianca riccia schiana 

243 |sciuscillone 

244 |speuta 

245 |susina botta a muro 

246 |susina marmulegna 

247 |susina pappacona 

248 |susina pazza 

249 |susina scarrafona 

250 |susina turcona 

251 |tartufo di colliano 

252 |tartufo nero di bagnoli irpino 

253 |torzella, cavolo greco, torza riccia 


I=3 i=E iS] 
lo) 
3 
° 
a 
lo) 
i 
[=i 
le) 
Q 
D 
3 
KS) 
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|) 
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254 |uva armonera del cilento 

255 |uva bianca a cuore del cilento 
256 |uva catalanesca 

257 |uva cornicella 

258 |tabaccanti di casalbuono 

259 ; 

260 
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Ò 
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261 
262 |babà 

263 |biscotti al miele 

264 |biscotti di castellammare 
265 |biscotto di grano integrale 
266 |biscotto di granone 

267 |biscotto all'amarena 

268 
269 |calzone 

270 |cartellate con mosto 
271 
272 |casatiello sugna e pepe 
273 
274 |[ciaolone 

275 |confettone, ò cunftton 

276 |copeta 

277 |delizie al limone 

278 |divino amore 

279 [|follovielli 

280 |fusillo di felitto 

281 [fusillo di gioi 

282 |fusillo furitano, ò fusillo furitano, ò riccio furitano 
283 [guanto caleno 

284 |matasse di caposele 

285 |migliaccio 

286 
287 |mustaccioli 

288 |'ndunderi 

289 |'nfrennula 

290 |[pagnotta di santa chiara 
291 |palme di confetti 

292 |pancotto dei foresi 

293 |pane dei camaldoli 

294 |pane di baiano 

295 |pane di calitri 

296 [pane di iurmano 

297 [pane di montecalvo 
298 [pane di padula 

299 |[pane di san sebastiano 
300 |pane di saragolla 

301 |[pane di villaricca 


Paste fresche e 302 |panesillo di ponte 
Hi 303 |pantorrone 
prodotti della TETTE 
panetteria, della 305_[panzarotti 
biscotteria, della 306 |pasta di gragnano 
A A 307 |pastiera 
pasticceria e della 308 
confetteria 309 |pizza chiena 


310 |pizza con ricotta 

311 izza di farinella bacolese, pizza gialla, 'a zellòse 
312 |[pizza di scarola 

313 |pizza figliata, serpentone 

314 [pizza migliazza cu li frittole 

315 [pizza napoletana verace artigianale 

316 |puccellato dolce 

317 |puccellato salato 


20-6-2012 


Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE 


319 |raviolo di ricotta di pecora 
320 |ricci 


322 
323 
324 
325 
326 
327 
328 
329 
330 
331 
332 
333 
334 


335 
336 
337 
338 
339 
340 
341 
342 


taralli intrecciati 


torroncino di roccagloriosa 
torrone croccantino di s. marco dei cavoti 
torrone di benevento 


torrone di ospedaletto d'alpinolo 


349 |zeppola di s. giuseppe 
350 |zeppola fritta 
rl _‘_““_“_ ‘ii 


acciughe sotto sale 


Preparazioni di pesci, 


alicette piccanti 


molluscchi e crostacei e 


tecniche particolari di 


colatura di alici di cetara 


allevamento degli stessi | 356 |cozza del golfo di napoli e del litorale flegreo, cozzeca 
357 |filetti di alici sott'olio 
|__| 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
prodotti lattiero 


Ai iti | 365 [ricotta essiccata di bufala 
CASSSidi Ao Do 


escluso il burro) 


ricotta fresca di bufala 


ricotta fresca ed essiccata di capra 
ricotta fresca ed essiccata di pecora 


ricotta salaprese 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Prodotto 


£x 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 


N 


(06) 


cappello del prete, cappel da pret 

carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, burela, 

vaca rumagnola 

castrato di romagna, castrè, castròn 

ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprasè), ciccioli sbricioloni, 
grassei sbrislon, grasò 


_ 


NININININI[|| a a |afaf[ali 


AW 


Carni (e frattaglie) piccola di cavallo, picula 'd caval 
fresche e loro pollo di razza fidentina 
; pollo di romagna, galet 
PIRPArazione 28 |porchetta, purcheta 
9 
salama da sugo di madonna boschi 
salame all'aglio, salam da l'ai 
salame di canossa o salame di castelnuovo monti 
[salame fioretito ____________________________ | 
4 [salame gentile, salam gentil, salàm zentil 


35 salcicciotto alla piacentina, salame da cuocere, salam 
da cotta 


(©) 


v 
vd 
D 
3 
O) 
fn: 
©) 
9 
o) 
E 
e] 
o 


(0) 


6 [salsiccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 
7 salsiccia matta, ciàvar, suzèzza mata, zuzèza matta 


38 spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, spala cota e 
cruda 


Te 

; 

) 
, 

9 |[stracotto alla piacentina, 'l stua 

suino di razza mora o mora romagnola 

tasto, tast 

zuccotto di bismantova 

formaggetta fresca, furmaìn 


pecorino del pastore 
pecorino dell'appennino reggiano 


dD 

v 
£ 
DI 
le) 

Ko) 
lo) 
v 
D 
=) 
i 
o) 


Condimenti 


DUI 


_28 | 
|_36 | 
Lei 
| 
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ribiola della bettola, ill ribiol 


Formaggi iggi 
robiola, ribiola, furmai nis 


raviggiolo 


scquacquerone di romagna, squaquaron 
| 52 [aglio bianco piacentino 


albicocca val santerno di imola 


antica varietà di olivo piacentino della cultivar: lugagnano, 
antica varietà di patata piacentina della cultivar quarantina, 


| so | antiche varietà di castagne piacentine: domestica di gusano, 
vezzolacca 

antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, pavesi, mora o 
mora piacentina, mori, marasca di villanova, prima, 
primissima, smirne, mora di diolo, albanotti 

antiche varietà di mela piacentina: verdone, calera o carraia o 
della carrara, fior d'acacia, pum salam o mela salame, 
rugginosa, brusca o pum brusc, carla o pum cherla, rosa o 
pum rosa 

antiche varietà di pera piacentina: della coda torta, lauro, 
limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro), san 
giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per sburdacion), 
senza grana, signore (per sciur), turco, spadone 

antiche varietà di uva da tavola piacentina: verdea, besgano 
bianco, besgano rosso, bianchetta di diolo, bianchetta di 
bacedasco 


cardo gigante di romagna 
castagna fresca e secca di granaglione 


7 . ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di cesena, durona di 
Prodotti vegetali allo cesena, durella, duroncina di cesena, ciliegia del fiore, 
stato naturale o primaticcia, corniola 
î |_68 ciliegia divignla _  ______________|\ 
ii [69 [cocomero tipico di san matieo dedma__________ 
doppio concentrato di pomodoro 
3 


|_80 [patata dimonteseudo ________ | 
patata di montese 

pera scipiona 

pera volpina 

| 86 Jsaba dell’emiliaromagna sapa______ 
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87 
8_|saporetto dell'appennino reggiano, savurett, savorèt 


stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della madonna, 
silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, stridual, stridul, strìvul, 
strìigval 

sugali, sugal 

92 


93 susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zebeo, vacazaebeo, 
vacazza 
4. [tartufo bianco (tuber magnatum), trifula bianca 


5 |tartufo bianco pregiato 


artufo nero estivo (tuber aestivum), trifula negra 


(0°) 


e 


“| 


e = EZZZYZ9y9y(Aa] 
100 |amaretto di spilambeto________ 
0 


biscione reggiano 
bizulà 


107 

bracciatello 

12 
3 

114 


DD 


alal 
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DAWN] 


i 
(©) 
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(©) 


afalala 
aflik[olo 
Ce oo 


ala 
de, 
oolo 


(61) 
Q 


appelletti all'uso di Romagna, caplet 
appelletti, caplitt 


Q 


appelletto reggiano 


mae 


aaa 
alal 

ND 
Q 


astagnaccio, pattona 
119 


Q 


—|o 


laccio, ciacc 


N 
Q 


iambella ferrarese, brazadela 
4 |ciambella, boslan, zambéla 


Q 


iambella reggiana, bresadela, busilan 


alla] 
N[N[N|N 


W 
Q 


pre 
N 
(©) 


iambelline, buslanein 


A 
N 
(0, 
Q 


pre 
N 
Q 


, 
rescioni, guscioni, cassoni, carsòn, gussun, cunsòn 

roccante, cruccant 

urzoli, stringotti, curzùl 


olce di san michele, dolz ad san michele 


rbazzone di reggio emilia 


133 [focaccia con ciccioli, chisla___ 
34 [fitelle di farina di castagne, Mill ad farsina ad castagne | 
3 


arganello, garganell 
138 [gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
139 [gnocchetti di pangrattato, pisarei 


Q 


] 
chizze reggiane, el chezzi, chezzi 
, 


6 |crescenta fritta, cherscènta frètta 


(Ce) 
Q 


alafali 
N[NIJN 
(©) DN 

(o) 


(CS) 
(o 


(CS) 
ed 
D 


daN 
W 
N 
A 


alal 

Www 
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gnocco al forno coi ciccioli, gnocc, gnocc cott al fouren con i 


grasso 
nocco di patate, sgranfignone 


42 |gnocco fritto, gnocc frett o gnocc, al gnoc frètt, 'l gnoc 
[intrigoni, sfrappole emiliane, inrigoun____ _| 
[latte brulè, lattbruiè | 
[latte in piedi, latnpè _________________________ | 


ala 
hs| dA 
(©) 


ae 
ae 


3 |intrigoni, sfrappole emiliane, intrigoun 
latte brulè, latt brulè 
latte in piedi, latt in pè 
147 
8 
1 
migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, migliaccio, e 
miazz 
3 
154 
pampepato o pampapato, pampepat, pampapat 
9303 HeSCo Sì teo 
prodotti della 161 
panetteria, della |! 
: 163 
biscotteria, della {Tea 
p 
p 
p 


alafala 
CINESE NES 
DD 
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ES 
(Ce) 


a Ja|a|]a|]a 
dI Aaa dA 
N (©) 


- 
(0) 


alal 
(O15K©21 K®X1K®2] 
(colei Ke>JK91] 


A 
(0) 
(Co) 


pasticceria e della 165 [pasta rasa, pastarèsa, pasta resa, pasta ragia 
î 166 [pasticcio di cappelletti 
confetteria 167 |pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz 
patacucci, patacòc, patacùc 


la 
DID 
(Cel {ee] 


pesche finte ripiene 
piada coi ciccioli 
piadina della madonna del fuoco 


piadina romagnola, piada romagnola, piè romagnola, pjida 
romagnola, pièda romagnola, pji romagnola, pida romagnola 
75 
riso con la tritura o tradura, minestrino di pasqua, minestra 

176 |del paradiso, ris cun la tràdura, ris coun la terdura, riso e 
tevdura 


7 |savoiardi di persiceto, ciabattine di s. antonio, savuièrd 
8 |sbricciolina, sbrisulina 


alal 
ET STES 
N] 


a] ia 
N 
ES 


sala 
NY 


SN 


spongata di busseto 
spongata di corniglio 
183 |spongata di piacenza, spungada, spungheda 


ali 
0000 
Na 


ESS 


spongata di reggio emilia 


9 Isfoglia dell'emilia-romagna, spéja, spòia 
spongata, spunghéda 


180 |sfogliata o torta degli ebrei, tibuia 


sprelle, spreli 
straccadenti, stracadént 


alal 
00|00|00{00 
s[O9|O 


188 |stracchino gelato, stracchein in gelato 


9 |stricchetti, farfalline,scrichèt, fiuchèt 


strozzapreti, strozaprit 


192 |tagliatella bolognese 


alali 
(Col [Co] [0] 
{o 
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193 |tagliatelle dolci 

94 
‘ardùra 
igella modenese, tigèla modenese, crescentina modenese, 

cherscènta modenese 

197 |tirotta con cipolla, tiratta ala zivola 

98 |[topino d'ognissanti 
torta d’erbe 
0 
0 
02 
0 
0 
05 [torta di ricotta 
06 |torta di riso di reggiana 
07 
0 
09 
1 
1 
1 
13 Jt 
14 |tortelli di patate 
15 |tortelli di ricotta 
1 
1 
18 
19 


tortelli ripieni con bietole, tortelli verdi alla reggiana, 
turtee d'erba 


21 |tortellini di bologna 
222 |tortellini 


223 zuccherino montanaro bolognese, zucarein montanaro 
bolognese 


224 |zuppa inglese, sopinglesa 
e—’—_———_, E—I,eem SÙ 
25 |agnello alla piacentina, agnel ala piasinteina 
26 |anguilla in umido, anguilla in ùmid 
27 baccalà con i porri, e' bacalà con i por 
228 |barzigole, barzègli, bistregli 


229 calzagatti, chelzagàt, papacc, paparòcc, pulenta imbrucada 
cazzagai, calzagàtt, paparucci, cassambragli 


ala 
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(92) 


- 

(Co) 

D 
= 


(Co) 
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NN 
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ortelli di mele 
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N N 
N 
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nas 


31 [cavoli ripieni, cavulipein_____________J 
32 [coniglio arrosto alla reggiana, cunina est] 
33 [coniglio inumido, coniglio ala cacciatora_________ _J 
34 [cotenna e ceci, cudga esisat____ 
35 [dolce e brusco, dulz e brihse_______________] 


36 |fagioli in giubalunga 

37 |faraona alla creta, faraona al creda 

38 
39 
4 


gnocchi, gnocc 
insalata rustica, rustisana 


246 |maccheroni bobbiesi, maccheron bubbies 


N 
N 


30 |cavolfiore all'uso di romagna, chévalfjòr, chévalfiòr 
î 


NN 
(ov) 


Y 


N[N[NIN 
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N 
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Prodotti della 
gastronomia 
251 |polenta condita, puleinta consa 
252 |polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina ad castagne 
5 olenta e patate, puleinta e pomdaterra 
5 ollo alla cacciatora, pol ala cazadòra 
5 olpettone di tacchino alla reggiana, al pulpton 
5 unta di petto di vitella ripiena, picaja 
57 [ragù classico alla bolognese 
58 [riso e verza con costine, ris e verza cun custeina 
59 |risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad gogn 
6 alsa di prezzemolo, sàlsa ad savur 
6 càpa, mnufocc, menni 
6 eppie con i pisellli 
6 aagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e nus 
64 [torta di patate, turta d' patat 
6 orta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala bibbiese 
66 [tortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad castagne 
67 |trippa alla reggiana, busecca, buzèca 
rippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz ala 
iasinteina 
6 aligini, valisein, verzot 
70 |verzolini, varzulein 
7 ucchini ripieni, zUcchein ripein 
7 uppa di ceci, sùuppa ad sisar 
7 uppa di pesci, sùppa ad pess 


N[N[{N[|N 
Ia] w 


N 
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274 |miele del crinale dell'appennino emiliano romagnolo 


Biodotti di ode animale miele di erba medica della pianura emiliano romagnolo 
(miele, prodotti lattiero caseari mes ai sglio, al Sglia 
miele vergine integrale 


di vario tipo escluso il burro) - = =; TRRSSNTT = 
278 ricotta vaccina fresca tradizionale dell’emilia-romagna, puina, 
puvina 


1. 
acquadelle marinate 
Preparazioni di pesci alici marinate, sardun marined 
imellusthi'a.crasizcai ù anguilla marinata di comacchio 
tecniche particolari di Niboatie gi vongole 
lidi [583] 
allevamento degli stessi I : E 
saraghina, papalina, saraghina sora al test 
saraghina maturata nel sale 
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REGIONE AUTONOMA FRIULI-VENEZIA GIULIA 


— Tipelega _INAT____ Frode 
Bovandegnalcoliche: 


DE: 3 Ù P 5 _ |[sciroppo di piccoli frutti 
distillati e liquori sciroppo di sambuco 


sliwowitz, distillato di prugne 
succo di mela 


23 [lingua | 
24 [jane | 
25 [mareundela ________________ | 


26 |musetto 
27 |ossocollo e culatello affumicati 


pancetta arrotolata dolce e affumicata 
A A 
Carni (e frattaglie) | 31 [pancettastesa, lardo, guanciale 
fresche e loro 
i [pestat_ ___________ | 
preparazione postal 


34 |[peta 
35 |petto d'oca affumicato 


50 |sopressa 


I  — — — | 

Condimenti osiet, aset, oZejt 
| 57 |salsabalsamica, asperum 

oo «|. da «il 
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caciotta caprina 


caprino stagionato, caprino invecchiato, vecjo di cjavre 
cuincir 


Formaggi 


formai del cìt 


rico 
latteria 


sot la trape 


olio dei colli orientali 
Grassi (burro, margarina, oli) olio del carso 


ont (burro fuso di malga) 


asparago verde in agrodolce 
blave di mortean 


cavolo broccolo (di castelnuovo del friuli, di orzano, di muez di 
remugnano) 

ciliegia duracina di tarcento, duracina di tarcento, tarcentina, 
tarèinka, taréentka, tarcentuka 


cipolla rosa della val cosa, cipolla rosa di castelnovo del friuli e 
cavasso nuovo 


fagioli borlotti di carnia 
fagiolo borlotto di pesariis, borlotti 1 


fagiolo cesarins 
Prodotti vegetali allo fagiolo dal santisim, da l'aquile, tricolore di cavazzo 


fagiolo dal voglut, plombin 


stato naturale o 
trasformati 


fico figo moro, figo moro, figomoro, figo moro da caneva 
longhet 


96 [mais da polenta 
97 |mela zeuka, zeuka, seuka 
patate di ribis e godia 
patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis cojonariis, patate 
colonarie, patate topo 
107 
————_Ùiùuzoa dai [Ho 


109 |biscotto esse 
110 [biscotto pordenone 
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LL. 
115 |colaz 


prodotti della 
panetteria, 
: : [118] 
biscotteria, 
pasticceria e 
confetteria 
r—_———_—_—É@uùii»s E —-— —— 
129 |matàn, aquila di mare, pesce colombo 
Preparazione di 
pesci, molluschi 
crostacei e tecniche 
particolari degli stessi 
i ——_——ITIS 
Prodotti di origine 
animale (miele, 
dani [144] 
PRPOTISIO 
Cc... 
i 147 [miele millefiori della montagna friulana 
SAAHSRILORITO) 
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O 


Tipologia N 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 


REGIONE LAZI 


Prodotto 
cioccolata a squajo 

iquore di genziana 

iquore fragolino 

iquore nocino 

mistrà 


sambuca romana 
sambuca viterbese 


raciole sott'olio 
uddellucci o viarelli 
capocollo o lonza 


carne di bovino maremmano 
carne di coniglio leprino viterbese 
carne di pecora secca 

coppa (viterbese, reatina 
coppiette (di cavallo, suino, bovino 
iletto di leonessa 


uanciale amatriciano 

uanciale dei monti lepini al maiale nero 
lardo (di leonessa, di san nicola) 

lardo del campo di olevano romano 
lardo stagionato al maiale nero 
ombetto della sabina e dei monti della | 
ombetto o lonza 
mortadella (romana, di amatrice ed accumuli, viterbese) 


aga 


slelelolple[e fo |# olo RI =|=]= 
c PI 
o) [23 
Ss O 
3 D 
Q. o) 
o 
d Q. 
(e) 
Q. 
(O) 
5 
DO) 


omento di maiale (beverelli 
ancetta di suino 

ancetta tesa stagionata alle erbe al maiale nero 
rosciutto crudo "bauletto" 

orchetta (di viterbo, di poggio bustone) 


prosciutto (di guarcino, di bassiano) 


( ) 


o|o 
ibi 
DD 
(oNfei 
Q|O 
oo 
c.a 
3/8 
2 < 
RE 
IO 
[cò] 
3 
D 
S 
o 
3 
3 
D 
> 
[o] 


O [O 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazioni 


rosciutto dei monti lepini al maiale nero 
rosciutto di montagna della tuscia 
salame "castellino" 


salame paesano 


salamino tuscolano 

saldamirelli 

salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
paesana) 

salsicce secche di suino (semplici ed aromatiche 

salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, conservata 
e secca) 

salsiccia dei monti lepini al maiale nero 
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salsiccia di castro dei volsci 

salsiccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 

salsiccia di fegato di suino (mazzafegato di di viterbo, paesana 
da sugo, semplice) 

salsiccia paesana al coriandolo dei monti aurunci 


spalla di suino (spalluccia 
cordo matto di zagarolo 
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9 
"zazzicchia" di patrica 

I | 
I | 
4 
caciocavallo di supino 

caciocavallo vaccino (semplice e affumicato) 
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56 
57 
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are 


Condimenti 
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caciotta mista ovi-vaccina del lazio 
1. Jcaciottina di bufala di amaseno (semplice e aromatizzata 


coco coluulufulufsla]slsjolololo[olo| [alala 
(to) [eS] IS] Fox) (O EN |o|@ 


; ciambella di morolo 
Formaggi conciato di san vittore 


83 i 
84 
85 |formaggio e caciotta di pecora sott'olio 


ecorino della sabina (semplice e alle erbe) 
ecorino di amatrice 


ecorino di ferentino 


ecorino in grotta del viterbese 


ressato a mano 
rovola di bufala (semplice e affumicata 


rovola di vacca (semplice e affumicata 
rovolone vaccino 

camorza appassita - cacetto di supino 
camorza vaccina (semplice e ripiena) 


Y 


2. |caprino presamico (di latte vaccino) di supino 
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tracchino di capra 
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104 |burro di san filippo 
Grassi (burro, 107 olio monovarietale extra vergine di itrana 
. 
margarina, oli) 


olio monovarietale extra vergine di sirole 
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115 [aglio rosso di proceno 
broccoletti sezzesi "sini" 
120 
121 
122 
123 
124 
125 
126 
127 
128 
130 |[cicerchia 
131 
132 |cicoria di catalogna frastagliata di gaeta (puntarelle) 
133 
134 
135 
136 
137 
138 
139 
140 


141 |fagiolo cioncone 


142 |fagiolo del purgatorio di gradoli 


143 |fagiolo di sutri 


145 [fagiolo giallo 

146 
147 
148 
149 


153 |farro dei monti lucretili 
Prodotti vegetali allo 
[160 [fragolina dinem__________————_ TTT] 
stato naturale 0 
trasformati 
[166 |marmeliata diagumi  — __ __—___T7T] 
168 |marmellata di mele al mosto cotto 
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melanzane sott'olio 
177 |mentuccia essiccata 
"mosciarella" di capranica prenestina 
olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte della 
provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di gaeta, oliva 
bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive spaccate e 
condite, olive in salamoia, olive essiccate) 
orzo perlato dell'alto lazio 
182 
patata dell'alto viterbese 
patata di leonessa 
p: 


atata turchesa 


eperone alla vinaccia 


p 
peperoni secchi 
pera spadona di castel madama 
pere sciroppate al mosto 
pesche o percoche sciroppate 
pomodoro corno di toro 
193 
194 


rapa catalogna di roccasecca 
196 |scorsone o tartufo d'estate 


tallo sott'olio dell'aglio rosso di proceno 


‘artufo dei monti lepini 
‘artufo di cervara 


02 [uva da tavola pizzutello di tivoli 
03 |visciolo dei monti lepini 
zafferano della valle dell'aniene 
eci 


2 


o « « « « —— | 
amaretto di guarcino 
210 |barachia 
212 
213 
| 214 [biscottisezzesi ___________________________ | 
| 215 [biscotto disantonio ___________ | 
| 216 [biscotto disantanseimo ____ | 


cacchiarelle 
| 229 [ciambella a cancelo __________ | 


ciambella all'acqua (ciammella all'acqua) di maenza 
232 |ciambella all'anice di veroli 


214 
215 
216 
218 
220 
221 
222 
223 
224 
225 
226 
227 
228 
229 
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233 

234 |ciambelle al vino 

235 |ciambelle al vino moscato di terracina 

236 

237 

238 

239 

240 

241 

242 ciambelle scottolate di priverno (ciambelle col gelo; ciammelle 
d'acqua) 

243 

244 

245 

246 

247 

248 

249 

250 

251 

252 


253 |dolce alle fave di san giuseppe da leonessa 

254 [dolce di patate 

255 |falia 

256 |fave dei morti 

257 |ferratelle 

258 |fettarelle 

259 |fetticciole nere e bianche 

260 |fettuccine 

261 |fiatoni o fiaoni 

262 |filone sciapo da 1 kg. 

263 |frascarelli 

264 [frittelli di riso 

265 [frittelline di mele di maenza 

266 |frittellone di civita castellana 

267 |giglietto (di sermoneta, di priverno, di palestrina) 
268 
269 |gnocchetti di polenta 
270 [gnocchi de lu contadino 
271 [gnocchi di castagne 
272 [gnocchi ricci 

273 |[gliu sangonato 
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276 [la copeta 

277 |lacna stracciata di norma 
278 |le crespelle di maenza 

279 [lu cavalluccio e la puccanella 


280 
Paste fresche e 281 
prodotti della sa 
panetteria, della 284 
biscotteria, della 285 
: : 286 
pasticceria e della [587 (murzelii 
confetteria 288 |murzitti 
289 |pacchiarotti 


290 
291 [palombella 

292 |pane cafone 

293 [pane casareccio di lariano 


— 3] — 
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294 
296 |pane con le olive bianche e nere 

297 
298 


299 pane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, di 
allumiere) 

300 
301 
302 
03 |panicella di sperlonga 

04 
panpapato 

pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
latina 


308 |pastarelle col cremore 
309 |paste di viscioli di sezze 


310 [pezzetti (sermoneta 
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pizza a gli mattono di sezze (pizza a gli soio di sezze 
pizza di pasqua della tuscia (dolci o al formaggio 


izza d'ova 


WIWWWwd 
ee ee 
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(05) 
ee 
DO|N 


izza grassa 
izza sucia 
izzicotti (biscotti 


(05) 


upazza frascatana 
quaresimanii 
ravioli con crema di castagne 
ravioli di patate 
raviolo di san pancrazio 


salavatici di roviano 
330 |sciuscella 
331 |serpentone alle mandorle di sant'anatolia 
serpette 
serpette di sermoneta 


334 |sfusellati 


spaccaregli di sezze 
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EE 
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WWWwwwd 
DAIW Www 
oc |0|c|N|D9|A 


w 


iella di gaeta 

isichelle viterbesi 
orroncino di alvito 

orta di ricotta di sermoneta 


orta pasquale (tortano di pasqua, torteno 1 e 2 
orta pasqualina 


orteri di lenola 
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À 
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Www 
(lO ESS 
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352 
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tortolo di sezze 


354 |[tosa di pasqua 
355 |[tozzetti (di viterbo) 


ozzetti di pasta frolla 


ali rr: 
362 

Prodotti della 
gastronomia 
rr ciro —eeio i 


367 |alici marinate 
368 alici sotto sale del golfo di gaeta 
Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 
rr ee o iiiiI|i\]\‘òiiup9big {*:;I:°aAa zr/‘)]‘‘‘ 


î : 
treccia all'anice di civitella s. paolo 

ti 

ti 


fiordilatte 
Prodotti di origine 377 |miele del monte rufeno 
animale (miele, prodotti 
laltlicro casagti di vano miele monoflora di eucalipto della pianura pontina 
ricotta di bufala (affumicata, infornata, salata 


tipo escluso il burro) ricotta di pecora e di capra dei monti lepini 
ricotta secca 


ricotta viterbese 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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REGIONE LIGURIA 


|_____Tipolgia | N° | _____ Prodotto ____ 
. 
Bevande analcoliche, 


SI 
6 [essenza di lavanda 
| 8 [vinodisambuco (spumante dei poveri) ___|JJ 
i gag) »-«c:=x=«:oooo'iO_bù—!:_ ' à HMAnHnBnBnB3R3H5H5H5H5H AI 
|_9 [comuneargentataligure, comune argentata_______J 
12 |frizze (grive) 
; ; 20 | 
Carni (e frattaglie) | 21 [salame (coni lardelli), (salamme cui lardelli) 
fresche e loro 
j 
RIRERZIO,A 
27 |salsiccia di ceriana, slasiccia 


34 |vacca cabannina 
35 |zeraria (zraria) 


3 


Eee 
agliata 

arò 

asta di acciughe 

esto (alla genovese 

esto d'aglio 
salsa di noci 
salsa di pinoli 
sugo di carne (sugo di carne alla genovese) 
sugo di funghi (sugo di funghi alla ligure 
sugo di gherigli 


Condimenti 


N 


D 


bruzzo (brus, brussu, della valle arroscia 
47_ |caciotta (caciotta di brugnato) 
48 [caprino (della valbrevenna) 

9 |caprino di malga (delle alpi marittime) 

0 |formaggetta (delle valli arroscia e argentina) 

1 |formaggetta (savonese, di stella, della valle stura 
formaggetta della val graveglia, di bonassola, di vàise, dell'alta 
valle scrivia, dell’alta valle stura, della val di vara 

; 53 |formaggio di malga (di triora, delle alpi marittime 

FORMAGGI 


a |alala FS MISISESESESES TATO 
N GISNTOINESEIOONIO 
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s. stefano d'aveto (san ste’) 


60 |sarasso (sarazzu) 
61 |séla (tumma, sola delle alpi marittime) 
toma di mendatica (dell'alta valle arroscia) 
or," r—__rrÒift[rrii(tr.. 
butiru (bitiru, burro) 


Grassi (burro, ea [olio extra vergine di oliva monovarietale di colombaia, 
margarina, oli) colombara, culombera 


olio extravergine di oliva arnasca 


EI ii: 
|_66 lagliobianco (di vessalico)_______ | 
|_68 lalbicoccavallegga ____ | 
|_69 arancio pernambucco (portugallo) ______|| 
carciofo spinoso (violetto di albenga) 

73 |carciofo spinoso di pompeiana 
|_80 fchinottodisavona_ _______________________ || 
5 
confettura di petali di viola, confettura di violetta 
confettura extra di petali di rosa, zucchero rosato, conserva di 
rose 


fagiolana di torza 
fi 
fi 


PS 


aagiolo borlotto di mangia 
fagiolo cannellino dall'occhio rosso 
fagiolo gianetto 


fagiolo lupinaro 
fichi figalini neri 
102 [funghi sott'olio (porcino bianco, pinicola, cicalotti, galletti) 
fungo porcino secco 
fungo porcino spontaneo 
111 
12 
113 


114 [melo stolla 
115 [nocciolo bianchetta 
6 


17 [nocciolo dall'orto 
8 [nocciolo del rosso 


119 [nocciolo longhera 


(0a) 
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|_86 | 
87 
88 
|_89 | 
|_90 | 
91 
|_96 | 
|_98 | 
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122 [nocciolo ronchetta 
| cali CRE. 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
; [129 
MESIQNARE 
133 
134 
135 


patata morella,muella, muellin-a 

patata quarantina bianca, quarantina genovese, quarantina, 
bianca di montoggio, di reppia, di rovegno, di torriglia 
patata quarantina gialla, giana riunda, giana de masùn, 


franseize, franseize de servàesa 
qua 


e a 
W |W 
N [| 


i 
W 
(c°) 


patata quarantina prugnona, prugnona, quarantina vera, 
rantina rossa, brignùn-a 


atata salamina, calice al cornoviglio 


p: 

pesco birindella 

143 
45 
147 
149 |sciroppo di poligala, sciroppo di poligola 

150 
sciroppo di viole 

susine "balle d'ase" 

susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 

155 |susino collo storto 

156 |susino massina 

157 |tartufo 

58 |violetta di villanova di albenga 

itigno barbarossa 

itigno crovin 

itigno moscatello di taggia 

itigno scimiscià 

ucca di rocchetta cengio 

ucchino alberello di sarzana 

ucchino genovese 

ucchino trombetta 


ù 
wW 
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alali 
ADDA 
N|a 
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rS 
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hrs 
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PS 


|_155 | 


alla 
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o|o 
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ali 
(e>] [ep] 
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167 [amaretti di sassello 

8 |amaretto di gavenola 

maretto di rocchetta, rocchetta 
aci della riviera (baci di alassio) 
arbagiuai 

iscette 

173 [biscotti del lagaccio 

174 |biscotti di semola di gavenola 
175 |biscotto di taggia 

176 [buccellato 

7 |canestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. stefano d’aveto) 
8 |canestrelli di avosso 

179 |[canestrelli di castagne 

180 [canestrello di brugnato 


canestrello di taggia 


D 
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17 
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184 [chinotto candito (di savona) 
c 


orsetti del levante ligure 
corsetti della val polcevera 


Uubàite 


191 


198 |gobelletti 
201_ 
Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
[208 
COnIzHona 


210 pane rustico di gavenola (pane rustico di gavenola; pane 
rustico integrale di gavenola) 


212 |panettone con farina di castagne 

213 |pansarola 
quadrello di castagna, quadrello di rovegno "alta val trebbia" 
ravioli di patate rosse 


220 |raviolo alle erbette 
221 |raviolo ligure 


sciuette 


torta di chiavari (torta de ciàvai) 
234 


L 
t 
t 


orta di riso dolce 
orta di torriglia 
241 |torta stroscia 
I | | _ «——«—« | 


222 
223 
224 
225 
226 
227 
228 
229 
230 
231 
232 
233 
235 
236 
237 
238 
239 


|_222 | 
|_223 | 
|_224 | 
|_225 | 
|_226 | 
|_227 | 
|_228 | 
|_229 | 
|_230 | 
|_231 [torrone, uturuin 
|_232 | 
|_233 | 
|_234 | 
|_237 | 
|_238 | 
|_239 | 
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247 |capponata 


i 262 |lisoni 
0A 
gastronomia 
277 |stoccafisso 


204 feoepa di muscoli 


Preparazioni di pesci, cicierello di noli 
molluschi e crostacei e |-287 [gamberetti _ _ 
fecnich iicolari di mitili (muscoli, del golfo di la spezia) 
CCnNIENe: PArcoiart et”, mosciamme del mar ligure (musciàmme) 
allevamento degli stessi | 290 |tonnidi del golfo paradiso 
I | | «o ll 
Prodotti di origine animale latte fresco della valle stura 
(miele, prodotti lattiero latte fresco di marinella 
na | 294 [miele della liguria 
caseari di Mulo, tipo escluso 295 ricotta (recottu, ricotta della val stura, della val d’aveto, della 
il burro) valle scrivia, della val graveglia 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia Prodotto 
7 [capretto dalatte pesante 
|_8 [cameseece _________ 
[9 feiecioi —_____________| 


16 |]euz I 
|_18_[f 
0 


luganega di cavallo 


22 
|_23 [lughenia dipassta_______________ 
|_24 | 
|_25 | 
|_26 | 


23 

24 [mortadella di fegato al vin brulè 
25 |pancetta con filetto 

pancetta della bergamasca 


26 
27 ancetta pavese 
28 


patè di fegato d'oca 


30 |pisto 
; 5 32 | 
Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
; 
PIGPALAZIONE prosciutto crudo bergamasco "il botto" 
45 |salame di testa 
53 |salame sotto grasso 
60 |salsiccia di castrato ovino 
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slinzega di cavallo 


65 |verzini 
|_66 [voliio _______________ | 
o « «—«—« —— ——______l 


[68 Jagridivalota 
[69 Jbagoss TTT 
79 |crescenza 

[80 ffatuî — 
[86 |formaggella della val discave _______€ 
[89 [formaggella della valtomia__} 
[90 [formaggella di menconco______—€< 

94 |formaggio d'alpe semigrasso 
[96 [formaideivga _____——— 
[98 [furmag desega 
[99 [garda tremosine ___ 
Formaggi 


102 |lattecrudo di tremosine 


116 |robiola della valsassina 
117 |salva 
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129 |valtellina scimudin 
I —« | | ——— _______ ve» o  u_ 
burro 
Ldl___— ____—_—__________—_—_—_m_m 
136 
141 |cipolla dorata di voghera 
142 |conserva senapata 
| 144 [fagiolo borlotto di gambolò 
Prodotti vegetali allo 
|_148 | 
i 
trasformati 


157 [riso 
salvia di montevecchia 
|_160 | 


64 [agnello del monaco 

| 166 [bacidelsignore _____ | 
|_167 [bacidiccemona________________ | 
[168 [bisciola ____________________________ | 
| 169 [biscotindeprost____________________ _| 
|_170 [brasadella (dolce) _____________ | 
[171 fbraschin  ________________ 
|_172 | 
|_173 | 
|_174 | 
|_175 | 


4 


166 

167 

168 

169 

170 

171 

172 
173 |bunbunenn 

174 
175 
178 
180 
181 
182 
183 
184 
185 
187 
188 


carcent 
79 |casoncelli della bergamasca 


b — 


nocchi di zucca 
raffioni 


| 188 [grissini dolci 


=>[=|o 
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189 


191 |meascia dolce o salata 
192 
193 
194 
195 
03000 
prodotti della 197 
panetteria, della 
biscotteria, della 00 
pasticceria e della [201 
202 
confetteria 203 
204 
206 |pesce d'aprile 
207 
208 
209 
10 
11 
21 
î 
14 
15 
16 
17 
18 
219 
5 
221 |torta di grano saraceno 
222 
223 
224 
t 
t 


N 
QUJN 


2 
2 
2 
2 


225 [torta di tagliatelle 
226 
227 |torta sbrisolona 


228 |tortelli cremaschi 
229 |tortelli di zucca 
230 
esso :tL“OÌÙK MM oe 


ds . ; alborelle essiccate in salamoia 
Fia lr eno 
e Mg 
allevamento degli stessi Missoni 


Prodotti di origine animale esamina 


(miele, prodotti lattiero caseari - 
di vario tipo escluso il burro) 244 Moe 
242 [ricotta artigianale 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


REGIONE MARCHE 


Tipologia Prodotto 


iquore all'anice - mistrà 
runus di valle rea - lacrima di spino nero 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
vino cotto - vi' cotto - vi' cuot 
vino di visciole 

visner 


N 


o 3f0]= 
(e) 
bal 
o 
fra 
D 
3 
c 
3 
De 
ui 
D 
3 
c 
bal 
O) 
fra 
D 
o 
3 
D 
D 
o 
3 
c 
i 
O) 
fa 
D 
2: 
a 
3 
(e) 


arbaglia - goletta 


udellino di agnello o capretto crudo 
cappone rustico - cappone nostrale 
carne del cavallo del catria 


[eg 


A 


A 


[o] 


o |Q 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 


US 


orchetta 

9 
4 
5 


© [O 


(©) 
K°) 


D 


acchino bronzato rustico o nostrano galnacc — dindo 


conserva di pomodori 


e TTT 
rouwuu 


(©) 
1°) 


Condimenti 


AID|W 


(0) 


Formaggi 


© [O 


N° | 
6 | 
BEES 
_8_| 
| 
9 | 
|_28 lp 
| 
ti 
| 
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Grassi (burro, margarina, 


oe|ojo|o]o 
o|olo]o|o|0 
e|e|e{o|]ejo 
x|x|x{x|x|x 
3|3|3|3|3|3 
NIEMRIDIBIS 
</|<|<{<|<|< 
d|o|o|d|o|d 
S|] [S|S|S 
fo e. |a ja I. (2 
3|35|3|23|23]|3 
o|o|o|o|o|o 
e. 2.[2.|2.|2.]2 
oe|o|o|2]2 
<|<|<|<|<]|< 
sd|slsfsls|s 
3[3[3[3|3/3 
o|o|]o[o|]o]|o 
3|35|23|23|23]|3 
o|o|z[o|o|o 
</|i<[|D|l<|<]|< 
d|d|a.S|d|S 
2.3.0 |3.|3./3 
o|o|g|o|o|o 
Rea Ca fog pa CLI 
DD] 0|D|D|D 
0|0|3|0|0|o 
alalo(o|3|9 
s|a|o|2 
co [o |3|S |< 
(o.(a.(6/2/3|9 
o/0|3{9|°]a 
| |°{7|©|5 
2. D 
3|2 
2|® 
ESD 
D 
3|S 
oo 


—_WTEUuoeie_— 
acche di biancospino in sciroppo 


o 
lo) 
D 
x 
3 
Dv 
< 
D 
I 
(e 
) 
D 
(2° 
o 
< 
D 
3 
(e) 
) 
(e) 
< 
D 
3 
D 
pa 
D 
D 
v 
D 
3 
Q 
D 
) 
(e) 
(2° 
4 
D 
3 
3 
(o) 


[eg 


carciofo monteluponese o scarciofeno 


o]Oo 
ME 
SG 
3|9, 
© |a 
o |< 
DD 
=|©D 
o|= 
Q|o 
(e) 
(© 
LIE 
_:13 
| 
|a 
Io) 
D 


[composta di castagne _______ | 
[cotognta________________ 
‘arina di granturco quarantino nostrano del maceratese 
ermogli di tamaro sott'olio 
ermogli di vitalba sott'olio 
obbo di trodica - cardo di macerata 
ranita con pesche di montelabbate - grattamarianna 
mponi sciroppati 
marmellata di bacche di rosa canina 
a : marmellata di cotogne e radici di cicoria 
Prodotti vegetali allo marmellata di fichi della signora 
stato naturale o marmellata di more 
i marmellata di mosto e mele mostarda 
trasformati marmellata di pomodori verdi 
marrone del montefeltro 
marrone di acquasanta terme 
marrone di roccafluvione 
mela rosa - pianella - rosetta - durella - appietta 


oa 
7|O 
o|D 
3|3 
DS 
2.9 
v 
[= 
Dv 
v 
Dv 


o |O 
o |3 
(of te) 
s|o 
DA 
S|O 
2 
(e) 
dd 
v 
D 
DI) 
e] 
> 
O) 


ca fo [0 


D 


misto di fine stagione 
olive nere marinate - olive nere strinate 


era angelica 
ja - rubiglio - corbello 
‘accole 
‘artufo bianco (tuber magnatum pico) 
‘artufo nero estivo (tuber aestivum vitt.) o scorzone 
artufo nero pregiato (tuber melanosporum vitt.) 


[marmellata di bacche di rosa canina_______ | 
[marmellata di cotogne e radici di cicoria________| 
[marmellata di fichi della sgnora_________ | 
[marmellata dimore______________| 
[marmellata di mosto e mele mostarda______ 
[marmellata di pomodori verdi _______________| 
[marrone del montefetr___________ | 
[marrone di acquasanta terme______ | 
[marrone di roccafluvione________| 
[mela rosa - pianella - rosetta - durella - appieta________| 
[misto difine stagione______ | 
olive nere marinate - olive nere stinate________| 


a 


isciole essiccate 
isciole sciolte al sole - visciuli a lu sole 


nicetti 
iscotti di mosto 


iscottini sciroppati - biscutin' 
107 


alal 

o|olo 

ol ta]E=S (3 

o|o|o|® <|<|/<|<{& 
nIW 
o.|Q. 
o|o 
o |w 
D 

o|S 
I) 
3 
D 
3 
o) 
35 
lo) 
2 
Q 
DD 
=) 
= 
o) 
35 
lo] 


oa 


pae 
(0°) 
Q 


0 
109 

10 
111 [ciambella frastagliata — ciammella strozzosa 


E 
[©] 
2. 
O 
SD 
E 
© 
O) 
e] 
o 
(e) 
Q 
di 
a) 
= 
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O 
DO) 
3 
o 
A 
D 
di 
DI) 
> 
a) 
O) 
(e) 
v 
> 
Q 
> 


112 
15 
117 
resciolina 


ave dei morti 
2 |fristingo — fristingu — frestinghe 
123 |frittelle di polenta 
Paste fresche e prodotti 
della panetteria, della 


biscotteria, della 128 lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di fico 


pasticconae:dala 
confetteria 
129 


ane di chiaserna 


ane di pasqua di borgopace 


133 [pizza con le noci 
izza di pasqua o crescia di pasqua 


izza o crescia di pasqua al formaggio 
uadrelli pelusi 
140 |sfrappe - fiocchetti 


afalala alal 
NIN|[ia e ali 
a|o|wo|o (e») psw 
cFlojojojo]jofoljoljo 


a 
N 
= 


w 
(©) 


|_129 | 
|_130 fp 
|_131 Jp 
|_132 Jp 


prN 

(0S) 

fs 
DO 


(90) 
(0)] 

= 

ae [9 

Q 

O 

[o] 

Fa 

(O) 

(o) 

o 

leg 

[o] 

Fa 

(O) 


aaa 

WWwWwd 

0|0|[N{D 
v 


acconi - tacon 


ngaracci - Ungarucci 
Preparazionedi pesci, molluschi e 


crostacei e tecniche particolari di 146 [filetti di trota affumicati 


allevamento degli stessi 

7 

Prodotti di origine animale (miele, |_148 

prodotti lattiero caseari di vario fipo) | 149 
150 |ricotta salata 


Calalzo 


c 


lalalala 

LNENENPIES 

AA[WIN|A 
a 


paN 
dA 
3 
D 
D 
o 
D 
CE 
3 
(O) 
3 
Q 
> 
D 


3 
D 
© 
o 
D 
3 
lo) 
=) 
> 
D 
D 
= 
lo) 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia [N° _|_________ Prodotto ____________ | 
Bevande analcoliche, iguorsaliate 
distillati liquori 


I | 


E 


iQ 


570 


Carni e frattaglie 


ia noge | 
preparazione 


IOHKOA OE K®) 


ecorino del matese 
i ___z{_{àpmz 


3/3 


K°) 


n 
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53 
4 |cipollotto 
[composta (a cumposta) _________ | 


aagiolo bianco 


aagiolo scuro 
‘arro dicocco molise 


ichi secchi 
ungo d'abete 
2 allinaccio 


Prodotti vegetali allo 

[64 essa ------——_ C=<_-=T=T 

stato naturale 0 
trasformati i 

67 


(cu) 

Q 

Ko] 
Sì 
D 
o. 
n) 
D 
3 
2 
o) 


D (Sul Koi oa Ka] Ken] 
- || |D 
Po 


(0) 
Q 
Ò 
3 

I°) 
O 
D 
n 
D 

ma 
D 
Q 
c 
3 

KS 
O 
v 
Dn 
D 


x 


o 


| 


D 


3 
D 
v 
3 
lo) 
=; 
Q 
d 
D 


ezzénde 

omodori gialli invernali 
orcino 

rataiolo 

corzone 


artufo bianco 


N 
| 
D [7 


| |D 


(Co) 
O | 


(0) 


W 


iscotti con le uova 
iscotti con seme di anice 
caciatelli (casciaielli) 


PS 


5 


N 


cavatelli o cecatelli (cavatielli) 
cazatelli (cazzarieglie) 
ceppellate di trivento 


e 


(Co) 


|_67_| 
|_68 | 
|_69 | 
_70 | 
| 
_80 | 
|_86 | 
|_89 | 
_90 | 
|_96 | 
97 | 
|_98 | 
_99 | 


plofolo olelo ololo cow siolo 

S |0]9 slow STES] 3 [o|o 
Sl3|s|#|2|2/3 9 13|N o |cle 
=|®|S alzo ca [O | ala 
2/20 5 È 5|D|2. Dolls 
e) N 2.1<.|2 o|3 2/20 
=[2.{N DE =|® Cio 
=[o|0o o OD 
Q. N 
N 

O) 

i 

o 

o) 


‘erratelle 


100 


01 |frascatielle 
102 |friselle 
silli 


ES 


E 
= ra per par 
ciò 


e nocche 


offe (castagna) 
107 |mollica di san giuseppe 
08 


109 J|orecchiette (recchietelle) 


aaa 
c|jo|o|fo 
IDIW 


D 


6 


(e) 
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110 
Paste freschee n 
prodotti della 112 
panetteria, della [13 
i i 114 
biscotteria, della [T15 
pasticceria e della [C116 
i 117 
confetteria 118 
2 
3 
izza scimia 
9 
30 
131 
32 
134 
139 
142 
3 
z 
147 


Prodotti di origine animale (miele, . 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 149 [miele 
escluso il burro) 


| I | 
50 |baccalà e cavolfiore arracanato 
Preparazione di 151 
. . gattuccio (a cagnole) 
PESCI, molluschi, polpo essiccato (pulepe sicche) 
crostacei e tecniche razza quattr'occhi (u cchialine) 
particolari di 
Il lodagli | 156 [torpedine marezzata (a martiscene) 
allevamen Ci egli | 157 |trigliette essiccate (trejezzole secche) 
stessi 


ala] 

N{N[N[N[N|N Ca 

DO] Nf-[o|o 
FogiogiogiogioZiogioZtoZioZioBtoEioZioBtoEioZioBte] 


alalalia 
N[N|N 
DN 


ali 
w 
(06) 


aaa 
Www 
NOM 


sella 
INISISESTAS 

[S| 
titunivivo 


ESS 
pra 


|_145 Jt 


a 


N 


i i 
ES 
(0°) 
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REGIONE PIEMONTE 


Tipologia Prodotto 
|_6 |garussusino  __________\ 


7. |genepy 
8__|genepy del moncenisio o genepy des alpes 
9 [g 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 

(_12 Jliquoridiertbeapine __________________________ | 

(_13 fnocciolinodichivasso ________________________ | 

14 | olio essenziale di menta piperita piemonte o 

pancalieri piemonte 

rosolio 

vermut 


agnello biellese 
agnello sambucano 
bale d'aso 

batsuà 


bue di carrù 
bundiola (bondiola 
cappone di monasterolo di savigliano 
cappone di morozzo 
cappone di san damiano d'asti 
cappone di vesime 
capretto della val vigezzo 
carn seca 
| 34 |castratobiellese 
35 |coniglio grigio di carmagnola 
36 |coppa cotta bieleisa 
| 37 [filetto baciato di ponzone o salame filetto baciato 
frisse (fresse) o grive 
gallina bianca di saluzzo 


43 _ |l'mlon 
44. [lumache di cherasco (lumache di pianura) 


26 

carni (e frattaglie) 

[52 

asete 9/00 

preparazione 
59 |rane delle risaie piemontesi 

[60 |salame cotto] 


12 
13 
14 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
29 
30 
31 
32 
33 
34 
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Degna Sua 


Condimenti 


maccagno (macagn 


mortrett o murtret 
Formaggi 


124 |spress o spresitt 
125 |testun 
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127 |toma biellese 

128 |toma del lait brusc o formag lait brusc 
129 |toma della valsesia 

130 |[toma di capra (crava) 

131 |toma di celle 

132 [toma di elva o caso di elva (casale de elva, tumo de caso) 
133 |toma di lanzo 

134 |tometto o tumet 

135 [tomino (tuma) di casalborgone 
136 |tomino canavesano asciutto 

137 |tomino canavesano fresco 

138 |tomino del bot 

139 |tomino delle valli saluzzesi 

140 |[tomino di melle (toumin del mel) 
141 |tomino di rivalta 

142 |tomino di s. giacomo di boves 
143 |tomino di saronsella (chivassotto 
144 |tomino di sordevolo 

145 |tomino di talucco 

146 |tuma 'd trausela 

147 |vaciarin 


Grassi (burro, margarina, oli) 148 |burro di montagna 


149 |actinidia di cuneo 

150 [aglio di molino dei torti 

151 |ajucche 

152 |albicocca tonda di costigliole 

153 |amarena di trofarello 

154 |asparago di borgo d'ale 

155 |asparago di poirino 

156 |asparago di santena 

157 |asparago di valmacca 

158 |asparago saraceno di vinchio 

159 |bietola rossa di castellazzo bormida 
160 |cardo avorio di isola d'asti 

161 |cardo bianco avorio di andezeno 
162 |cardo gobbo di nizza monferrato 
163 |carota di san rocco castagnaretta 
164 |castagne della val borbera 

165 |castagne delle valli di lanzo 

166 [cavolfiore di moncalieri 

167 |cavolo verza di montalto dora 

168 |cavolo verza di settimo torinese 
169 |cece di merella 

170 |cicoria pan di zucchero casalese 
171 [ciliegia bella di garbagna 

172  |ciliegia precoce di rivarone 

173 [ciliegie di pecetto 

174 |cipolla bionda astigiana 

175 |cipolla dorata di castelnuovo scrivia 
176 |cipolla rossa astigiana 

177 |cipolla rossa di castelnuovo scrivia 
178 |cipolle di andezeno 

179 [cipolline di ivrea 

180 |erbe officinali della valle grana 

181 ]fagiolana della val borbera 

182 |fagiolo di saluggia 

183 |farina per polenta tradizionale di langa 
184 |farine alimentari della valle vermenagna 
185 |fragola di tortona 

186 |fragole delle valli cuneesi 

187 |fragole di san raffaele cimena 

188 |fragolina di san mauro torinese 
189 [funghi della valle bronda (pagno) 
190 [funghi di giaveno 

191 [funghi di sanfront 


a 
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196 |mela carla della val borbera 
. n. [198] 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale 0 
sioni 
203 |mele della val curone 
219 [peperone di capriglio 
234 
23 
3 


pisello di casalborgone 
pomodoro costoluto di cambiano 


î 

3 
O 

5 

6 


241 [risi tradizionali della valle del po 
242 |riso s. andrea piemonte 


scorzobianca o barbabuc 
scorzonera di castellazzo bormida 


248 
|_252 [zucca di castellazzo bomida_______________ 
|_253 [zucchini diborgo dale __________________ 

I | 


252 
253 ini 

___| 
255 
257 


| 245 [sedanidi alluvioni cambio’ 
igi 
|_248 | ina tori 


agnolotti 
256 |amaretti 


[| 257 [antico dolce della cattedrale 
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258 
259 
260 
261 |bambin 'd succar 

262 |bicciolani 


263 
264 |biscotti della salute 
265 |biscotti giolitti 


b 
266 |biscottini di novara 
267 |biscotto della duchessa 


268 
270 |brut e bon 


Cc 
Cc 
Cc 


n 
285 |farinata di ceci 
286 
287 
2 
2 
90 
91 
292 
293 
294 
295 
296 
297 
298 
299 |lose golose 
Paste fresche e 300 |mantovane di cossato 
prodotti della. [2° 


N 
panetteria, della 
biscotteria, della 


pasticceria e della 306 
confetteria nocciolini di chivasso 
308 |ossa da mordere 

10 
11 
12 |pan d'oropa 

13 
14 
15 
316 
317 
318 
319 
320 


321 [panettone basso glassato alle nocciole 
322 [panna cotta 
323 |paste di meliga 


324 |pasticceria mignon della tradizione torinese 


NN 
| 


271 
272 
273 
274 
275 
276 
217 
27 
27 
80 
81 
282 
283 
2 


|_286 | 
|_292 | 
|_298 | 


302 
303 
304 
305 
307 
309 


20-6-2012 
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329 |[praline al rhum 

331 
332 
333 
334 
335 


337 |tigrini 
338 
339 
340 
341 
342 
343 
344 
352 violette candite 
i _. | ____———______€« 
Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei tecniche particolari di 
ii dea 
| oe —— bi rr oer_______________< 
Prodotti di origine 
i 
; .". _.. | 360 [seirass(sairass)dilatte 
‘fatielo:casr andro 
tipo escluso il burro) 
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REGIONE PUGLIA 


Tipologia Prodotto 
[6 fatte di mando TTT<_ 
isti j i i 8. [liquore di alloro 
00808008 iene 
uWÙWr"“=saa TT aa 


suffuchète du Curdùnne 
. i [24] 
Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
i [27] 
PIRRSTAZIORA 


soppressata dell'appennino dauno 
35 |soppressata di martina franca, a sebbursète 
36 |tocchetto 


43 |caciocavallo podolico dauno 
cacioricotta 
45 |cacioricotta caprino orsarese, cas rcott 
Formaggi 


56 |vaccino 


albicocca di galatone, arnacocchia di galatone 
arancio dolce del golfo di taranto 
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59 |asparagi sott'olio 
barattiere, cianciuffo, pagnottella, cocomerazzo 


batata dell'agro leccese, patata dolce, patata zuccherina, 
patàna, taràtufulu 

capperi del gargano, mattinata 

5 
/ 


carota di Zapponeta — 
carota giallo - viola di tiggiano, pastanaca ti santu pati 


caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
sott'aceto, caruselle allu citu, finucchiu riestu 
cicerchia, fasul a gheng, cicercola, cece nero, 
ing rassamanzo, dente di vecchia, pisello quadrato 
3 
4 
5 
cipolla bianca di margherita, "cipodd di salen" (cipolle delle 
saline 
cipolla di acquaviva delle fonti 
cipolla di zapponeta 
concentrato secco di pomodoro 
conserva piccante di peperoni 
cotognata 
cotto di fico 
fagiolo dei monti dauni meridionali, fasùl 
farinella 
‘ava di zollino, cuccìa 
‘ave fresche cotte in pignatta 
ichi secchi 
ico secco mandorlato (di san michele salentino) 
finocchio marino AA ripili, critimi, I 
erba di mare 
iorone di torre canne, culumbr 
funghi spontanei secchi al sole 
funghi spontanei sott'olio 
fungo cardoncello, cardoncello (carduncjdd), fungo ferula 
(fong ferv) 
lampascioni sott'olio 
lenticchia di altamura, lenticchia gialla di altamura, 
gigante di altamura 
mandorla di toritto, aminue 
marmellata di arancio e limone 
marmellata di fichi 
mela limoncella dei monti dauni meridionali, limoncella 
melanzane secche al sole 
melanzane sott'olio 
meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu 
cummarazzu 
mostarda 
mostarda di uva e mele cotogne 
mùgnuli, spuriàtu, spuntature, càulu, pòeru 
olio extra vergine aromatizzato 
oliva da mensa, mele di bitetto, ualie dolc 
olive cazzate o schiacciate 
olive celline di nardò in concia tradizionale - olive in concia, 
ciline alla capàsa - volie alla capàsa 
1 |Jolive in salamoia 
112 |olive verdi 
113 [patata di zapponeta 
114 |patata novella sieglinde di galatina, siglinda te galatina 
115 |peperoni secchi al sole 


116 [peperoni sott'olio 


D 


D 


aly 


RISIS 


en 


8 


Ju 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 


101 
102 


0. 


|_59 | 
|_60 | 
61 
62 
|_66 | 
|_67 | 
Do 
|_80 | 
81 
82 
|_86 | 
Ei 
REX 
_97 | 
|_98 | 
NES 
EI 
|_104 | 
|_105 | 
|_106 | 
|_107 | 


(©) 
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peranzana da mensa di torremaggiore, provenzale 
piattello 
pisello nano di zollino 


120 |pisello riccio di sannicola 
121 pisello secco di vitigliano, "piseddhru quarantinu o piseddhru 
cucìulu" 


124 pomodorino di manduria, pomodorino mandurese, 
pummitoru paisano 
pomodoro da serbo giallo, pummitoro te 'mpisa giallu, 
pummitoru te prendula giallu 
126 |pomodoro di morciano, pummadoru de murcianu 


zucchine sott'olio 
bre ___________00(11_Ui 


141 |calzone di ischitella 
43 
44 
45 
146 ; ; 
panareddhra, puddhica cu l'oe 
148 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnèula, oi a nèmula, 
oi ncannula 


ti 
dolcetto della sposa, dolcetto bianco 
dolci di pasta di mandorle (pasta reale 


| 152 |farrata di manfredonia, a farréte 


153 [focaccia a libro di Sammichele di Bari, fecazze a livre 
154 |focaccia barese 


marzapane, biscotto tipico, pasta secca 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, 
mennuli rizze 


169 
mustazzueli 'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 


pane di ascoli satriano 
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174 
175 [pane di laterza 


Paste fresche e pane di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo 
"li panett" 


prodotti della _ 
tteria. dell 177 |pane di santeramo in colle 
e 178 


biscotteria, della 179 paposcia (pizza a vamp) di vico del gargano, pizza 


pasticceria e della schett, pizza a vamp, paposcia 
80 [|passulate di nardò, pucce con li pàssule, passuliate 
a 


confetteria 81 
182 
p 
p 


ettole 
194 
[ravioli con ricotta_______________________| 


RRSS BR 
Y 
D 


183 
184 
185 
186 


195 |ravioli con ricotta 


rustico leccese 


196 i 
197 |sasanello gravinese 

199 |scarcelle 

200 
201 
0 î 
0 È 5 
04 i 


2 
205 
206 
207 


209 agnello al forno con patate alla leccese, auniceddhru 
allu furnu 


cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e 
cìcici, làcana e cìceri, massa, massa e cìciri 
fave bianche e cicorie, fae e fogghie, fae janche e 
cicore, fae nette e foje, favi e fogghi, 'ncapriata 
. 
Prodotti della 
DIFEARONA 
santu ronzu, parmigiana de santu ronzu 
cruffulate, paaprine fritte 
2417 piselli a cecamariti, pisieddhri cu li muersi, muersi 
e pisieddhi 
I eee o(QSQ___ Di 


Preparazioni di pesci, monacelle, munaceddhre'mpannate, 
molluschi e crostacei | 222 |munaceddhri'mpannati, monaceddhi 'mpannati, 
uddratieddhri, cozze munaceddhre alla ginuvese 


e tecniche particolari polpo alla pignatta, purpu a pignatta 


di allevamento degli Es di porto cesareo, quataru ti lu pescatore, 
stessi quatàra alla cisàrola 
scapece gallipolina 


zuppa di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 


NN 
(sv) 
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«dica 


prodotti lattiero caseari di vario 230 lricott tica | 
tipo escluso il burro) rico ‘a marzotica eccese 
231 [ricotta salata o marzotica 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 


Tipologia Prodotto 


"e distliatie liquori _* 
distillati e liquori Muri, murtizzu, muta 
7. |villacidro murgia bianco 
el la ‘I 
| 8 |caprettodalatte, crabitu________________________ 
3 lsricanma boe | 
sardo-bruna, bruno-sarda 
Camni (e frattaglie) 
|_15 | 
.... 
preparazione proheddu, porcheddeddu 
fi 
salsiccia sarda, satizza, sartizza 
sanguineddu, sambene durche, sambene salidu 


trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
thamfarànu, toffarànu 


Condimenti 


N N|NIN N 
(ee) (0. (ev) 


rar _0000‘001011.’‘ 
6 [casizoludi pecora - piitas______| 
7 |casizolu, tittighedda fguy________ 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, viscidu, 
ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, casàdu, 
cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte cazàdu, latti callàu 
casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
hasu muhidu, formaggio marcio 
; 
Ponmaggi 
34 |fresa, fresa de attunzu 
40 
I | | | 
41 
(o l_ _C__ “îmRM= ii 


N 
& 


29 
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agrumi, arancio di muravera 
asparago selvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 
capperi e capperoni di selargius, tappara, tapparono 


cardu gureu, cardu freu 
su senadori, grano cappelli 
Prodotti vegetali allo 
[60 [melo mat 
Solo 
trasformati 


olive a scabecciu 
65  |olive verdi in salamoia 


66 |pera bianca di bonarcado - pira bianca 
7 pera camusina di bonarcado - camusina precoce - pira 
camusina 


pero brutta e bona, brutta bona - bugiarda 
pero de su duca, cento doppie - del duca 


pianta del mirto, mulsta, multa, murta, murtin, murtizzu, 
muta, murtauccia, murtaurci, murtaucci 

1 
72 


di pomodori, pibarba, pibadra 
6 


4 
4 
4 
4 
4 
4 
4 
4 


i 
ciliegia furistera - kariasa 'e ispiritu 


2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
50 
51 
52 
53 
54 
55 
56 
57 


sulu] x ISS o) 
INTO Ò 


(a) 


77. |riso prodotto e lavorato in sardegna 
78 


tamatiga de appasibis, pomino, tamatiga de appiccai 


9 |amaretto, amarettos de mendula 
anicini, anicinus, anicinus sorresus 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, bianchinus, 
biancheddus 


83 |biscotto di fonni 


84 |brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, orrobioloso 
85 |bucconettes 


N 


(0°) 
ee 


(Co) (0°) 
ne ON N 


8 


coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
Sposus 


(c°) 
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coccoietto con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, coccoi 
de ou 

copuletas - copuletta 

crogoristasa, creste di gallo e di gallina 

cruxioneddu de mindua, culungioneddos de mendula, 
ravioletti dolci alle mandorle 

culurgiones - culingionis 

ilindeu 

‘ocacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e regottu 
‘ocaccia portoscusese 

regola, fregula 

risjoli longhi - frittelle lunghe - frisjolas 


93 


97 


100 
101 


=» 


alal Ca o |o ta 
alal alli olo (©) (©) a |X N 
SOG A|WN[|A|o (ee) iti [2] [92] N 


gallettinas - pistoccheddus grussus - gallettine 
103 
04 
0 

li chiusoni - ciusoni 
09 
Paste fresche e î 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 1 
pasticceria e della 
; pane ammodigadu, pane tundu, tintura 
confetteria pane carasau, pane carasatu, carta da musica 


PES 
i 
(ce) 


in 
i 
(Ce) 


ane cicci, pane di desulo 
ane con gerda - pani cun edra - pani cun erda 
ane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
cun tamatica 
lane d'orzo - pane 'e oxiu - pane 'e oxru 
ane 'e cariga - pane 'e mendula 
fane guttiaiu 
ani e saba, pani e sapa 
apassinos 
ardulas, casadinas 
astine di mandorle, pastissus 
icchirittusu 
irikitos - piricchittos 
istiddu 
istoccheddus de cappa, pistoccus incappausu 
istoccu 
istoccu de nuxi 
ompìa intréa 
ioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - buldzoni 
ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - s'azza 
de casu - coccias de casu 
raviolini dolci ripieni di melacotogna - culungioneddus de 
melairanni 
sebadas, seadas, sebada 
sos pinos 
sospiri di ozieri 
spianada - spianata - cozzula - panedda 
tallaniusu, pasta po brodu, tallaniusu cun casu, 
pasta po su lori, tallarinus 
143 |tallutzas, orecchiette 


a 
N N 
(©) 
t°) 


alala 
NIN 
QUIN[A 


sN 
N 
PS 


KCA KS) 


(3) 
9 


sN 
W 
(0) 
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x 
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(ce) 
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torrone di mandorle 
uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 
7 


147 |zichi 


Preparazione di buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 
pesci, molluschi e ME] 
CI 
particolari di 154 [merca di muggine _ e 
Il indu 
GASMAMIFno Reg 
stessi 
I 
Lc... 
animale (miele, 168 |miele di castagno 
i lotti [_169 | 
PIOGORFIAHIGIO 
caseari di vario tipo, 
escluso il burro) 
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REGIONE SICILIANA 


Tipologia N° | Prodotto _____ 


iquore al mandarino 
iquore fuoco dell'etna 


Bevande analcoliche, 


distillati e liquori 
4 


vw lo [O ==] 
DD D Q 
Q.|a 3 12 
olo o) o) 
Q.|0. © < 
o|o to = 
5lo D (o) 
DD Q di 
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| (ol £. 
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Q 

dd 

KS] 

3 

o 

to) 

2 

3 

D 

D 

o) 


5 , ; 
elatina di maiale, a liatina 
salsiccia di maiale fresca, secca e affumicata, a sausizza 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro Li 
preparazione 


NIN] |a[fala]a]a ala 
(>) [Sx] E>4K) N 


Grassi ( burro, margarina, oli) 10 |olio extravergine di oliva 


e 


elicino 


N 


8 


(Ce) 


0 


pr 


cosacavaddu ibleo 


elelelolelelels] [alo 
0|9|9|8|0|0|0|3| |D|= 
s|2[3|e[o.e./3|?| |w|9 
5 Tellfo, N 
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Ka] 
2| [efo ® | 
5 9 SI 
5 |=.|3 d 
© 3. © 

Z: 

w 

| 

© 


2 
23 [formaggio di capra "padduni" 
24 [formaggio di capra siciliana 
Formaggi 
piddiato 
provola 


na 

|_33_ [provola dei monti sicani, caciotta___ 
|_34 | i 

|_35_| 

|_36_| 

|_37_| 


D) 
= 
Q 
=) 
e) 


(i ili  _ ‘‘’.0.0@‘ 1l”D°°9°.DE 0’... 


3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 
3 


% 
46 |capperi e cucunci 

cavolfiore violetto "natalino" 

cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 


0 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
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58 |fichi secchi 

59 |fichidindia 

60 |fico d'india della valle del belice 
61. |ficodindia della valle del torto, ficudinia 
62 |fico d'india di s. cono 

63 |fragola e fragolina di naletto 

64 |fragolina di ribera 

65 |fragolina di sciacca 

grano duro 

67 |kaki di misilmeri 

lenticchia di ustica 

lenticchia di villalba 

limone in seccagno di pettineo 


mandorle 
manna 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 


melone giallo (cucumis melo var. inodorus), melone giallo di 
paceco, melone d'inverno 

mostarda 

mostarda essiccata 

nespola di trabia 

nocciole dei nebrodi 

noce di motta, "nuci da motta" 

oliva nebba 

oliva nera passuluni 


1 
72 
73 
74 
75 
76 
TI 
78 


e 
ere spinelli 

re ucciardona 

re virgola 


pomodoro secco (ciappa 
rosmarino 


susino sanacore (u prunu ri murriali 
zucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 


biscotti a "s" 
111 |biscotti duri 


e 
e 


|_80 | 
|_86 | 
89 
|_90 | 
97 
|_98_| 
_99 | 
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138 |facciuni di san chiara 

139 |fasciatelle 

140 |frutti di martorana 

141 |gadduzzi 

142. [gelo di melone 

Paste fresche e 143 |granita di gelsi neri 
prodotti della 144 |granita di mandorla 


netteri. Il 145 |guammelle 
panetteria, della 146 [guiuggiolena o cubbiata 


biscotteria, della 147 
pasticceria e della 148 _[mastazzola 


; 149 
confetteria A 


151 
152 
153 |nucàtuli 

154 |ossa di morto 

155 [pagnotta alla disgraziata 

156 [pane a lievitazione naturale (pani cu cruscenti 
157 |pane di casa, u pani i casa 

158 |pane di monreale (u pani ri murriali 

159 |pane di s. giuseppe 

160 
161 |panzerotti 

162 |papareddi 

163 |pasta alla crema di latte 
164 |pasta di mandorle 

165 |pasta di nocciola 

166 |pasta reale di erice 

167 |petrafennula 

168 |pignoccata 

169 [pignolata di messina 
170 |piparelle 

171 |pizzarruna 

172. |pupi cull'ova 

173. [pupi di zucchero 

174 
175 |savoiarde 
176 
177 
178 
179 |[sfincione 
180 
181 
182 |taralli 

183 |testa di turco 

184 |torrone di caltanissetta, turruni 
185 ) 


121 [cassatasiclim _@________________________________ 
123 |cassateddi di calatafimi 
124 |cassatella diagra”  — — ———_______ 
125 [ciambela ______________ 
126 |ciascuna, mucatuli 
127 |cioccolata dimodica ______________________ 
128 [colombe pasquali, i palummeddi, pastifuoti __ | 
129 [crespelle diriso |‘ 
130 fcrispelle, i crispeddi‘ 
131 [cuci _____________ 
132 |cucciddata ___________________________ 
133 |cucciddati di calatafim____ | 
ICT ---1_.,.Ww00 
135 |euddriredda 
136 |euddureddi 
[fasciatele ______________ 
[frutti dimartoranma_______________ | 
igadduzzi  — — —_ — 
[gelo dimelonte  —  — —— — 
[granita di gelsi neri‘  ——  — 
GEE el(Oo-oO5 
guammele _________________ | 
[guiuggiolena o cubbata_______| 
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(biscotto riccio) 
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vastedda fritta 


187 |vucciddati di mandorle 


Prodotti della 
gastronomia 


|_190 |busiati col pesto travanese _______ 
|_196 [cuscus di pese ___________________ 
202 |maccu di grano 


Preparazione di pesci, 
molluschi e crostacei 


bottarga, uovo di tonno 
247 bottarga, uovo di tonno di capo san vito, uovo di tonno 
santovitaro 


pesce azzurro sott'olio di lampedusa 


219 |menola salata, menole salate, ritùnnu salàtu, ritùnni salàti 
220 |tonno di tonnara 


vaccareddi (lumache) 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
prodotti lattiero 


caseari di vario tipo 


escluso il burro) 


miele delle egadi 
miele delle madonie 
miele di acacia, di timo, di carrubo 


miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 


227 |miele ibleo 


Serie generale - n. 142 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia N° | Prodotto ____ 
alkermes, alkermes di firenze 


amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 
clementi di fivizzano 


Bevande analcoliche, 


i l : 4_ |biadina 
distilati e liquori 
|_6 |elisirdichina di pieve fossianm_________ 
|_8 |vermouthdivinobianeo 
I | | — — «} ___ 
|_9_ [agnello del parco di migliarino-san rosse______ 
11. [agnello di razza massese 


20 boccone al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
bocconcino 


budelluzzo di grosseto, busicchio 


23 buristo, mallegato pisano, mallegato livornese, sanguinaccio, 
burischio 


capocollo tipico senese, finocchiata 

5 |capretto delle apuane 

carne di cavallo di comano, carne di puledro di comano 
carne di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
mucco pisano 

carne di razza calvana 

carne di razza maremmana 


N 
PS 


° 


iletto della lunigiana 
inocchiona toscana, finocchina 


N 


» 


4 
45 |mocetta carrarina 


mortadella della lunigiana, mondiola della garfagnana 
mortadella delle apuane 
Carni (e frattaglie) mortadella di maiale di camaiore, sbriciolona 


49 [mortadella di prato 
fresche e loro 
preparazione 
bazzone, prosciutto nostrato, prosciutto contadino 


prosciutto del casentino 


|_25 | 
27 
28 
36 

_44 | 

|_45_| 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


58 rosciutto di cinta senese, prosciutto chiantigiano 


59 |prosciutto di sorano 
60 |rigatino arrotolato finocchiato 
61 romolo 


KS] 


82 [spalla di maiale psam____| 
83 [spalla disorano_ _________________€_| 
84 [spuma digota di maiale di san minato 
85 [tarese vadano _______| 
86 testain cassetta, sopressata____ | 
87_[tizzone digiustagnana___________| 
88 [tonno del chianti, finto tonno toscano________ | 
89 [trippa elampredotto________| 


Condimenti 


95_[caciotta della lunigiana, formaggio bovino della lunigiana____| 
96 [caciottadipecora_____ | 
97 |caciotta dolce, vacchino dlcee ___ | 
98 [caciotta stagionata, mucchino, vacchino_______| 


100 |formaggi di latte di capra dell'isola di capraia 
101 
102 |formaggio caprino delle apuane 

103 il fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio 
pecorino di fossa del greppo 

104 grande vecchio di montefollonico 

105 |marzolino di lucardo, pecorino lucardo 

106 |pastorella del cerreto di sorano 

107 |pecorino a crosta fiorita, pecorino buccia di rospo 

108 |pecorino a latte crudo abbucciato 

109 pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 


110 |pecorino a latte crudo della provincia di siena 
; 111 [pecorino alle erbe aromatiche, pecorino fresco verde 
Formaggi 112 |pecorino del casentino 
113 [pecorino del parco di migliarino-san rossore 
114 |pecorino della costa apuana, pecorino massese 
115 pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi, pecorino 


116 [pecorino della lunigiana 
117 |pecorino delle balze volterrane, pecorino pisano 
118 [pecorino delle colline senesi 
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121 |pratolina, formaggio caprino 
raviggiolo di latte vaccino del mugello, raviggiolo del mugello, 
ravaggiolo 
raviggiolo di pecora pistoiese, ravaggiolo, raveggiolo 
raviggiolo di pecora senese, ravaggiolo, raveggiolo 
Esse  |[“ ” |‘[(‘(eé#“e(e#ebeY 


olio di madremignola 
Grassi (burro, margarina, oli) olio di olivastra scarlinese 
olio di olivo quercetano, olio di quercetana 


oli rr ir ..r_Trr.. 
132 |aglio massese 


sanminiatese 
147 |castagna d'antona, carpinese, carrarese* 


castagna pistolesa, bianchina 
| 151 [castagne (fresche) della toscana 


con il cartoccio o incartocciato 
precoce 


nostrale piccolo, cece piccino, cece nostrale 
167 [cipolla savonese, cipolla "sagonese" 


cocomero gigante, gigante di fontarronco, cocomero 
170 ie 
della val di chiana 
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178 
179 |fagiolo burro toscano 
fagiolo cannellino, fagiolo cannellino del s. ginese-compitese 
e sant'alessio 
181_ [fagiolo cannellino di sorano 
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a |a 
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(0) 


aagiolo cappone 

‘agiolo ciavattone di sorano, fagiolo burro di sorano, 
piattella di grosseto 

fagiolo coco nano, fagiolo cocco 


fagiolo diecimino, fagiolo scritto rampicante 

fagiolo della montagna, fagiolo bastardone, della nodola, 
dell'amiata 

fagiolo di bigliolo 

fagiolo di zeri, fagiolo con il grembiule "fasgiulain 

dau scuside", fagioline dette "fasgiulina" 

fagiolo fico di gallicano 

fagiolo giallorino della garfagnana, fagiolo giallorino, fagiolo 
nano da sgusciare 

fagiolo malato, malatino, fagiolo verdone, fagiolo giallino, 
fagiolo di s. giuseppe 

fagiolo marconi a seme nero, fagiolo seme nero 

‘agiolo mascherino 

agiolo massese 
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fagiolo piattella pisana, piattella pisana, fagiolo di san michele 
fagiolo pievarino 
fagiolo romano, fagiolo romanello 
fagiolo rosso di lucca, fagiolo rosso lucchese 
aagiolo schiaccione 
‘aagiolo scritto della garfagnana 
fagiolo scritto di lucca 
fagiolo serpente toscano, stringa 
fagiolo stortino di lucca, anellino giallo di lucca 
fagiolo stringa di lucca, fagiolo serpente 
fagiolo turco di castello 
‘agiolo zolfino 
aarina di castagne carpinese 
‘arina di castagne d'antona, farina dolce 
‘aarina di castagne del pratomagno, farina dolce 
‘arina di castagne dell'amiata 
‘arina di castagne di prato 
‘arina di castagne pistoiese 
‘arina di neccio di villa basilica, farina dolce, farina di 
castagne 
fava lunga delle cascine, fava delle cascine 
ichi di carmignano 
ichi sott'olio livornesi 
ico dottato, ottato 
ico san piero, corbo 
220 |fico verdino 
funghi porcini toscani, giugnolo, settembrino, biancarello, 
222 |montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 
estatino 


P P 223 [funghi sotto sale della costa apuana 
Prodotti vegetali allo A I 
stato naturale o | 225 [grano saraceno, fagopiro, grano nero 
trasformati 


granturco formenton ottofile della garfagnana, formentone 
maggese, granoturco da polenta garfagnino 


granturco nano di luco, granturco nano di grezzano 
lattuga quattro stagioni, lattuga vinata 


limone massese 
231 |]lupino dolce di grosseto 
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233 |mais rustico per polenta aretino 
234 |marmellate e confetture della toscana 


marroni della toscana 


pisello a tutta frasca aretino 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


296 |pomodoro pisanello, pomodoro pizza 

297 |pomodoro quarantino, pomodoro antico nostrale 

298 |pomodoro stella, pomodoro pesciatino o del morianese 
299 |radicchia di lucca 

300 |rapino di bergiola foscalino 

301 |[rapo del valdarno 

302 _|riso della maremma 
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303 

304 . ’ 
marconi 

305 
o moscina 
tabacco kentucky della val tiberina toscana, tabacco scuro 


308 |tartufo bianchetto della toscana, tartufo marzuolo 

309 |tartufo bianco della toscana 

310 |tartufo nero pregiato della toscana 

311 |tartufo nero uncinato della toscana 

312 |tartufo scorzone della toscana, tartufo d'estate della toscana 
313 [uva colombana di peccioli 
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314 È 
315 |zafferano delle colline fiorentine, zima di firenze 
316 
317 |zucca da semi toscana, zucca da maiali 
318 
zucchina lunga fiorentina, zucchino fiorentino rigato bianco, 
319 î î 
zucchina bianca del valdarno 
320 


321 |zucchina sarzanese, zucchina alberello di sarzana 


zucchina tonda fiorentina, zucca tonda da ogni mondo, 
zucchine da far ripiene, zucchino tondo, zucchina tonda 


322 fiorentina, zucchina tonda chiara toscana, zucchino tondo di 


firenze, zucchetta nana quarantina, zucchina nana cespitosa 


323 |amaretti di carmignano, amaretti di' fochi 
324 


325 |anacino, stinco di morto, biscotti agli anaci, biscotti lessi 
326 |befanini, befanotti 
327 
328 biscotti di prato, cantucci di massa marittima, cantucci 

di prato o cantucci toscani 


329 [biscotto col riccio 
330 |[biscotto con l’unto, civitellino, bucunto 
331 [biscotto di mezz'agosto 


32 biscotto salato di roccalbegna, biscotto lessato, biscotto 
della sposa, cornetto 


3 

333 
334 
335 |[brigidino di lamporecchio 

336 
337 


338 |buccellato di lucca 
339 cantucci di san miniato, cantuccini di san miniato, biscotti 


di san miniato 


340 |carscenta della lunigiana, crescenta 


castagnaccio toscano, migliaccio, migliaccio dolce, 


341 [baldino (aretino), toppone o pattona (nel livornese), 

ghiriglio, ghirighio (nel pratese) 
342 
344 |cenci, stracci, frappole 
345 
346 
347 


348 |cialdino dei tufi 
349 |[ciaramito di castell'azzara 
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350 |[cioccolato artigianale toscano 


351 |ciorchiello di casette, ciambella, ciorchiedo 

352 |confetti di pistoia, confetti a riccio 

353 
35 


5 risciolette di cascio 
5 


oo 


roccolato di siena 
ucchiaroli, succiaroli, anseri, orecchioni 


ocaccette di aulla 


ocaccia bastarda di pitigliano 


‘ocaccia con i friccioli, ciaccia con i friccioli 
61 |focaccia di nonno pilade 
ocaccia di pasqua salata di pitigliano 


ocaccia leva di gallicano 
ocaccia seravezzina 
rate lucchese, bombolone lucchese, ciambella lucchese 


nudi, ravioli nudi, strangolapreti, strozzapreti, gnocchi del 
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lasagne bastarde della lunigiana, lasagne matte 
maccheroni della garfagnana 

mandorlata di montalcino 

mangia e bei 

marocca di casola 

marzapane 

73 |migliaccia di pitigliano 

74 |migliaccio senese 

75 |mignecci di formentone di gallicano 
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neccio toscano, bollento, gaccio, cian 
7 an dei santi, pan dei morti, pan co’ santi 


Paste fresche e 9 


; ane di altopascio 
prodotti della 
panetteria, della | 382 
biscotteria, della 383 
Zi: 
pasticceria e della [3g 
confetteria 86 


ane di vinca 

ane marocco di montignoso, pane marocco, pane 
\erocco 

ane toscano 

anficato dell’isola del giglio 

anforte di siena (panforte bianco, nero margherita), 


o[o[o|o [o] 


K°) 


Www WWW 
Dv || 
DA -|O (ee) 


K°) 


(0°) 
lea) 
SY 


(9°) 
(0°) 
(ce) 


pi 
m 


Ww 
oo 
(Ce) 
| 


0 
391 


z°) 


panforte glacé al cioccolato, torta del corsini, panforte 
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anigaccio di podenzana 

39 
39 
396 
39 
39 
ici, pinci 

400 |pupporina 

401 |quaresimali 

ricciarelli, r. di pomarace, r. di massa marittima, 

marzapanetti alla senese, morselletti 

03 
04 
405 
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07 [scarsella orbetelama___________ 
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411 [schiaccia pasquale con uccellini di san piero 
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412 |schiaccia pizzicata di montiano 
413 |schiacciata alla fiorentina 
414 |schiacciata con l'uva 


415 


testarolo della lunigiana 


torta di riso di massa e carrara 
torta di riso lunigianese 


torta di verdure, torta coi becchi lucchese 


topi di castell'azzara 


tozzetto di pitigliano 
zuccherini del mugello, zuccherini al paiolo 


tortello dolce di pitigliano 
442 


; È anguilla sfumata 
Preparazione di bottarga di cefalo di orbetello, bottarga di muggine 
fiche maschie a stocchetto 


443 |zuccherino di vernio 
444 |zuccotto massese 


445 |[anguilla scavecciata, anguilla marinata 


pesci, molluschi, femminelle di orbetello o burano 
crostacei e tecniche ("450 (filetto di cefalo di orbetello 
di allevamento degli palamita 

stessi trota fario appenninica del casentino, trota reale 

trota iridea 
\__———————_—___rrr o _____lkhlul.(L il!Pl 
455 
457 [miele di melata di abete toscano, manna d'abete 


Prodotti di origine miele di spiaggia del parco di migliarino-san rossore, 
animale (miele, miele di spiaggia del litorale pisano 


a 
PIRSSTIA0IO 
caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


463 |pappa reale in cellette 
464 |polline 


propoli toscana 


torta di frutta secca 
429 |torta di marroni di marradi 


torta salata di villa basilica 


tortello del melo, raviolo 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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REGIONE UMBRIA 


Tipologia Prodotto 
Carni (e frattaglie) WÙ][|ÈÀ)À]AA.i::ldi@é&G©AINO o barbozzo 
Li: 
x 8. [porchetta 
preparazione le” prosciutto nose 


atè di interiora di pollo 


caciotta (caciotta e caciotta al tartufo) 


pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato in 
fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 


ravaggiolo 


| 20 [broccoletti del lago 
21 [ci 
22 [ci 
RESSE 


|_13 | 
A 
Condimenti 14 Jp 

|_15 fp 

|_16 | 

17 ff 


Formaggi 18 


Prodotti vegetali allo 

asi 

stato naturale 0 

trasformati 

fi a aa.JZ[ i 

33 |bringoli 

41 |mostaccioli 

Fasia rscice 

prodotti della 

panetteria, dela e Ta 

biscotteria, della 

pasticceria e della 

[50 

confetteria 


56 |strufoli 
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torta al formaggio o di pasqua 
| 60 |tortaaltesto 


anguilla del trasimeno 


crostacei e tecniche particolari di — — 
allevamento degli stessi |66 [Uccio deltrasimen _______ 
|_68 [tincadeltrasimeno _ _____________________ 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo ricotta salata 
escluso il burro) 
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REGIONE AUTONOMA VALLE d’AOSTA 


Tipologia N° |_______ Prodotto _____|\ 

e liquori O rappa 
E I 
A I III 


boudin 

motsetta - motzetta 

prosciutto alla brace saint- oyen (jambon à la braise 
saint- oyen) 


4 
5 

8 | 

9 | 


Carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 


Da brossa 


| 11 [|formaggiodicapraapastamole _—_————________ | ormeggio di capra a [formaggio di capra a pasta mole {| 
Formaggi ae { 
|_15 [rebleedecama_________________ | 
|_16 [saiggoon _ __________________ 
[17 |séras  ___________| 
te fonadigssneo __ _______l 
I 
Prodotti vegetali allo stato naturale 0 rie | 
i |_20 [renettadellavalle daosta_____________________| 
lo e _ Wal o _ ___________ € O 


Paste fresche e prodotti della 
panetteria, della biscotteria, della ii 
I 
beuro (burro di affioramento) 
Grassi (burro, margarina, 
li 
oli) burro centrifugato di siero 
olio di noci, huile de noix 
Prodotti della gastronomia seupa a la vapelenentse 


Prodotti d'origine animale 23 Gala ai aAegno a da SAN) 
(miele, prodotti lattiero caseari SE SL1909d-ad19 (uide amigo) 
a miri miele millefiori di montagna (mi de fleur de montagne) 
i sa das  ______________| 
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REGIONE VENETO 


Tipologia Prodotto 


acqua di melissa 


rappa veneta 
iquore all'uovo 
iquore barancino 
iquore del cansiglio 


iquore fragolino 
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Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
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ogoni di badia calavena 


ondiola al sugo di este 
ondiola col lengual del padovano 


ondiola di castelgomberto 
ondola della val leogra 
resaola di cavallo 
c d’asi 
ri Si 


iogiogiogiogziog 


| 


ca 
cacciatore di cavallo 

carne de fea (pecora) afumegada 

ca 


no 
4 |ciccioli della val leogra 
coeghin nostrano padovano 
coessin (cotechino) co la lengua del basso vicentino 
coessin (cotechino) del basso vicentino 
coessin (cotechino) della val leogra 
coessin (cotechino) in onto del basso vicentino 
cent 


(e) 


[coessin co lo sgugno____________| 
[coniglio vento_________________| 
4 


‘faraona camosciata 

faraona di corte padovana 

igalet 

alletto nano di corte padovana - pepoa 
allina collo nudo di corte padovana 
allina dorata di lonigo 

allina ermellinata di rovigo 

allina padovana 

allina polverara 

allina robusta lionata 

allina robusta maculata 

rdo del basso vicentino 

ardo in salamoia 

lardo steccato con le erbe 
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ngua salmistrata 
uganega da riso 


N° | 
6 | 
GEAR 
8 | 
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ia 


ES 


20-6-2012 Supplemento ordinario n. 124 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 142 


55 |luganega nostrana padovana 


luganega trevigiana 

luganeghe de tripan 

luganeghe della val leogra 

morette o barbusti della val leogra 

Carni (e frattaglie) 1 
ih [oca del mondragne | 
preparazione 4 
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(Ce) 
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o|o|d3 
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oca inonto padovana ________________ | 
7_Josocolditreviso _____________ | 
ancetta col tocco (filetto) del basso vicentino 


anzéta co l’ossocolo del basso vicentino 
arsuto de oca 
astin 


ollo combattente di corte padovana 
ollo rustichello della pedemontana 
orchetta trevigiana 

rosciutto crudo dolce di este 


rosciutto della val liona dolce e affumicato 
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salado della pedemontana trevigiana 
salado fresco del basso vicentino 
salado fresco trevigiano 

salame bellunese 


A[W|N 
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salsiccia con le rape 
2 


3 |salsiccia tipica polesana 


ES 


(Co) 


5 — speck di sappada 


97 


(©) 


opressa co l’ossocolo del basso vicentino 
opressa co la brasola del basso vicentino 
opressa col toco (filetto) del basso vicentino 
opressa di cavallo 
opressa investida 
opressa nostrana padovana 

speck di cadore 


|_55 | 
|_60 | 
|_66 | 
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|_68 | 
|_69 | 
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|_86 | 
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piedo - spèo - spiedo d'alta marca 
acchino comune bronzato 
acchino ermellinato di rovigo 
orresani di torreglia 


orresano di braganze 
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4 [vitellone padano 


cccsccceszrtt “«9ÎÎ(ÎîÎD[DOÌO(DDÈÎÈÌÈBÌÌÎiù]ÉiÌILÙ 
15 [burro a latte crudo di malga 
116 |caciotta misto pecora 

7 |fior delle dolomiti, tipo italico, formaggio molle da tavola, 


‘ormaggio acidino - fior di capra con o senza erbette 


‘ormaggio agordino di malga 
‘ormaggio bastardo del grappa 
‘ormaggio busche 


‘ormaggio caciotta di asiago 
‘ormaggio casato del garda 
‘ormaggio casel bellunese 


‘ormaggio cesio 
‘ormaggio comelico 
‘ormaggio contrin 


‘ormaggio dolomiti 

‘ormaggio fodom 

‘ormaggio imbriago 

‘ormaggio latteria di sappada 

‘ormaggio malga dell'altopiano dei sette comuni 
‘ormaggio malga bellunese 

‘ormaggio misto pecora fresco dei berici 
‘ormaggio moesin di fregona 

‘ormaggio montemagro 

‘ormaggio morlacco 

‘ormaggio nevegal 

‘ormaggio nostrano veronese 

‘ormaggio pecorino dei berici 

‘ormaggio pecorino fresco di malga 
‘ormaggio renàz 

‘ormaggio schiz 

‘ormaggio tosella 


‘ormaggio zigher 
‘ormaggio zumelle 


e ZZZ 
9 

150 

52 

155 

sparago di rivoli 

158 
9 [barbabietola rossa di chioggia 

160 


iso di peseggia 
63 
5 


167 |carota di chioggia 


< 


Grassi (burro, margarina, oli) 


113 |vitellone ai cereali 
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168 |castagne del baldo 
castagne e marroni dei colli euganei 
cavolo dell'adige 


D 
o |o 


alafala 
UNNS 
Na 


173 


ES 


ali 
Su 
O) 


cicoria catalogna gigante di chioggia 


176 
crauti delle bregonze 
181 


durona del chiampo 
fi 


184 |fagiolino meraviglia di venezia 


fagiolo bonèl di fonzaso 


fagiolo gnoco borlotto (fasolo gnoco) lingua di fuoco 

farina di mais biancoperla 

farina di mais marano 

farina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, pignol 
fiorentin 

fasol del lago, mama alta, bonel 


fasola posenata 


fave bellunesi 

96 
fragola di verona 

funghi coltivati del montello 

fi 


200 
1 n. [201] 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale 0 
uni 

205 

06 

207 

0 


lalla 
e SS] N 
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co] cf 00] 00 [ee] 0%) 
INDI w 


lai 
(Ce) 
(©) 


me 
(Ce) 
N 


3 


aaa 
ooo 
DIA 


ae 
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NIN 
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09 |marinelle sotto spirito 
10 |marrone di san mauro 
11 |marrone feltrino, morone feltrino 


NN 
(©) 


N 


12 [marroni di valrevina______ | 
1 
1 
15 |meladiveona__ ______ | 
1 
17 [melone montagnanese 
1 
1 
20 [nettarina di verona | 
2 
22 [noce difette 


23 |orzo agordino 
224 |patata americana di anguillara e stroppare 


NN 
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N 


NN{N{N[N 
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NNIN 
ee 


(00) 
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225 |patata americana di zero branco 
2 atata cornetta 
2 atata del montello 


28 |patata del quartier del piave 
2 atata di cesiomaggiore 
30 |patata di chioggia 


3 atata di montagnana 
3, 


3 
3: 
35 


N[N|N 
NOD 
OO 


N 
(Ce) 
© [O 


N 
eZ Ke) 


atata di posina 


atata dorata dei terreni rossi del guà 

atate di rotzo 

eperone di zero branco 

3 era del medio adige 

3 ere del veneziano 

3 
3 


N{N|N[{IN 
A[QWIN[A 


N 
o [O [Oo [O[|7 [DO 


esca bianca di venezia 


40 [pesca di povegliano 


4 isello di borso del grappa 
42 
4 omodoro del cavallino 
44 |radicchio bianco fior di maserà 
45 [radicchio bianco o variegato di lusia 
46 [radicchio variegato bianco di bassano 
radicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion 
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248 |riso di grumolo delle abbadesse 

4 carola o insalata d'inverno di bassano 
5 edano di rubbio 

5 edano verde di chioggia 

5 edano-rapa di ronco all'adige 

53 |susina gialla di lio piccolo 

54 |tartufo della montagna veronese 

55 |tartufo nero dei berici 

5 erza moretta o cavolo verza nera di veronella 
5 ucca marina di chioggia 

5 ucca santa bellunese (zucca santa) 


N{N[N{N{N 
Nf-[olo 


N 
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N 


59 |amarettoni 
6 anana comune 


6 
big, — 

6 

6 iscotti bussolai 

6 iscotti pazientini 

6 ossolà di chioggia 

6 apezzoli di venere 

6 arfogn 

6 asunziei 

7 iopa vicentina 

7 olomba pasquale di verona 

7 ornetti 

73 |dolce bissioleta 

7 olce del santo - santantonio 

7 olce nadalin 

7 olce polentina 

7 sse adriese 

78 |fave alla veneziana 

7 orti bassanesi 

80 |frittelle con l'erba amara 
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281 
82 |frittelle veneziane 

8 
8 
8 


86 |gargati 
87 |[gelato artigianale del cadore 
88 |gnocco di smalzao 


89 

9 

91 [lasagne da fornel 

9 

Paste fresche e 9 
prodotti della 


panetteria, della o 


WIN 
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94 {mantovana 


, : ontasù 
biscotteria, della 97 [pagnotta del doge 


pasticceria e della 98 [pan biscotto veneto 

: 99 
confetteria RETTO 

0 
02 
0 

andoro di verona 
05 
0 
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0 evarin 
09 
310 
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an martino 

avoiardi di verona 
schizzotto 


ded 
DAIW 


[schizztto ________________| 


WWwWw 
pag) pate 
NOA 


megiassa 
ubioti all'ortica 
ajadele al tardivo 


orrone di s. martino di lupari 


orta ciosota 


2 


orta fregolotta 


orta nicolotta 


orta ortigara 

orta pazientina 

orta pinza-putana 

orta sgriesolona - rosegota 
orta zonclada 

ortellini di valeggio sul mincio 
reccia d'oro di thiene 

aleto di giuggiole 

aletti 


(°2) 
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(96) 
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nguilla del delta del po 

nguilla del livenza 

nguilla marinata del delta del po 

nguilla o bisatto delle valli da pesca venete 
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338 |branzino o spigola delle valli da pesca venete 
cefali delle valli da pesca venete 


Preparazioni di pesci, 
: : 

MOSCATA FOSTE zap 
e tecniche particolari |_343 |latterini marinati del delta del po 

di allevamento degli 

î 345 |moscardino di caorle 
stessi 346 |pesce azzurro del delta del po 

ardine e alici marinate del delta del po 
schilla della laguana di venezia 
rota fario valli vicentine 
rota iridea del sile 
rota iridea della valle del chiampo 
ongola verace del polesine 


A 
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48 
4 
5 
51 
5 


WWwWw 
(©) Co) 


w 
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w 
N 
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53 |caciocapra 

54 |formaggio al latte crudo di posina 
55 [formaggio straccon 

56 |miele dei colli euganei 

57 [miele del delta del po 

358 |miele del grappa 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
ca [361] 
PIOCO ARIO 
caseari di vario tipo 
dsc iso i duro) 
359 

370 


WWwWwd 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 
Tipologia N° | Prodotto ______ _| 
altreier kaffee (caffè di anterivo) surrogato 
1 Itreier kaffi ffè di anteri t 
enzianschnaps (genziana) 
bevande analcoliche, |-3—Kranewitter (ginepro) 
E OT STE latschenschnaps (liquore di mugo) 
UIRMARS AIR 
| 6 |schwarzbeerschnaps (grappa di mirtilli) 
treber (grappa di vinaccia) 
o_o ou um li cei _i_vrcpo’’‘‘‘01°npuù 
auernschinken (prosciutto contadino 
b hink iutt tadi 
utwurst (sanguinaccio 
_9_ {blutwurst (Sanguinaccio)* 
eischkase (salame cotto al forno 
10 |fleischké | tto al fi 
gamswurst (salsiccia di camoscio 
11 t (salsiccia di i 
geràuchertes gamsfleisch (carne di camoscio affumicato)* 
geràuchertes hirschfleisch (carne di cervo affumicato)” 
Carni (e frattaglie) geràuchertes lammfleisch (carne di agnello affumicato)* 
fi h I geràuchertes rindfleisch (manzo affumicato)* 
resche Si Dia gesurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata)* 
preparazione hauswurst (salsiccia fresca aromatizzata) 
hirschwurst (salsiccia di cervo)* 
kalbskopf (testina di vitello) 
kaminwurzen (salamino affumicato)” 
leberwurst (salsiccia di fegato) 
meraner wùrstel (wuerstel di merano) 
I | 


de rr riu‘ ‘(‘’06‘’‘i«, 
semigrasso di lagundo) 
Formaggi 


graukàse (formaggio grigio)* 
hochpustertaler (formaggio alta pusteria) 
inticina (formaggio "inticina") 


ortler (formaggio ortler) 


33 pustertaler bergkàse (formaggio di montagna della 
val pusteria) 


raucherkàse (formaggio affumicato)* 
sextner almkàse (formaggio di montagna di sesto)” 
toblacher stangenkàse (formaggio originale dobbiaco) 


37 [zieger (formaggio fresco aromatizzato)* 
e n l | ui 


_37_| 
iipiicici....\.\_]_ ii 
alpbutter (burro d'alpeggio)” 
e ESISTE _..  . .. 
apfelsaft (succo di mele) 
|_43 | 


0 
2 
43 |[himbeersirup (sciroppo di lamponi) 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 
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ie IS 

| 60 |dorftiroler (pagnotta del paese "tirolo") 
[_66_[hirtenbrot (pane del pastore 
[68 [kaisersemme! (rosetta imperiale)_____ 
[69 |kiechi (ciambella die) 
DELIA 
Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
78 
CONSLSla 
[80 |schiutzkrapfen (ravioioni ripien)_______ 

strauben (frittella "strauben") 


vinschgauer struzn (pane della val venosta a forma di 
ferro di cavallo) 


| 87 |[vollkornpaarl (paarl integrale)” 
vorschlag (pagnotta di farine miste)* 
| 89 |vorschlagpaarl (coppia di pagnotte di farine miste)" 


| 90 |zelten (dolce natalizio a base di frutta secca) 
zwetschgen-und marillenknédel (canederli dolci con 


albicocca e prugne) 


Prodotti di origine animale (miele, . . 4 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 92 |buttermilch (latticello) 
escluso il burro) 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


|_____Tipolgia | N° | _____ Po toc___| 


Bevande analcoliche 5 [ginepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 
i 6 |grappa giovane trentina - metodo tullio zadia 


distillati e liquori 
[8 piccorosso ______—_—_ _ _ 
[9 Jsciroppo di lampone, mirtillo nero, ribes nero_______ 


barbusto o “moretto” 


carne “fumada” di siror 
carne “salada” di capra o di pecora 
carne “salmistrada” della valle di cembra o carne “fumada” se 
affumicata 


carne di cavallo affumicata 


si 2] 
Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 


PrApaIRZIone 
31. |[luganega del trentino 


36 pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai della 
val rendena 


salame all'aglio o salame da l'ai della val rendena 
salamella fresca all'aglio di caderzone 


43 
salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza fresca 
I | | —  — ___a{ 
Formaggi 


56 |monteson 
57 nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di malga, 


nostrano di primiero) 
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provola e caciotta a pasta filata 


di fassa 
61 Jtre valli 


Grassi (burro, margarina, oli) burro, burro di malga del trentino 


(_66 [carotadellavaldigesa___________ | 
(68 ferauti ________________ | 
le verde, o verdòle 

70 mais "spin, o nostrano della valsugana" 


Prodotti vegetali allo o “nostrano di storo” 
72 


stato naturale o marmellata di frutti di bosco o conserva de impòmbore, 
giasene, more 


TI 
78 
sedano rapa della val di gresta 
80_ |[basini de trent 
81 [béchi panzalini o filone a due tagli 
ce 


trasformati 


8 bina 

83 |brazedèl 

84 
85 
87 
Paste fresche e TB 
prodotti della 
panetteria, della 


9 
grostoli/crostoli 
biscotteria, della pan co le fritole 
ti ti dell pan de segàla 
pasticceria e della pan de sòrc 


ssi 
pane di molche - pam de molche 


102 |tortoléti coi puriòni 
1 zelten, celteno o pane di frutta 
Preparazioni di pesci, molluschi e crostaceiel 104 |sisam 

tecniche particolari di all to degli : : 

coniche particolari e afevamento 29" | 105 |trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


tossi 
miel di rasabèch (rododendro 
Prodotti di origine animale 


(miele, prodotti lattiero caseari 108 ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e ricotta di 
di vario tipo escluso il burro) capra affumicata, o poina fumàda 


ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 


91 
92 
93 
94 
95 
96 
97 
100 
101 
03 
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